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   تقنية البارات
 نشوء فكرة البار

ترجع كلمة البار إلى أصل أمريكي وهي تعني في العربية المنهل، والباار هاا المكاال الارت يرتاا   
بأنااعها والكاكتيلات وللتمتع بجا رطا  عماا   ارمار  المشروباتالأشخاص العا يين لتناول 

 والغناء والشعر.
عااا  انتشااار البااارات إلى العقااار القأنهااة تياام أوااا ش تكااس معرومااة بشااكل وا ااع إ  مناار وي

عاااو وأل أول مااس باااو بتأ اايو البااار وبااعااأ  هااا الأمريكااي جاا ت تااامو تياام ألاا    222
الكحالية وغ  الكحالية المعرومة بعقر  وباأ بااو  تالمشروباكتاباً عس البار تضمس كامة أنااع 

خص أمريكاااي  يااار ياااأعن هنااارت جانعاااال تيااام ألااا  عاااس الباااارات بعاااأ جااا ت تاااامو شااا
 كاكتيل.  222وتضمس ميه تاالي 

ومع التطار ا جتماعي از ا ت أهميته ماع تقاأو العلاباات ا جتماعياة وا بتقاا ية وراي بااراً 
نعبة إلى الحااج  مياي الميهااو القاأن كاال الباار يعاني وجاا  المشاروبات ويأيار ال باال منهاا ماا 

هاارا تاااج اً مااا بااين المشااروبات وال بااامس وهااا مااا يعاامن الياااو  وأباااو تطااار هاارا الميهاااو يريااأ م
وأل الباار الأمريكاي يعتاي بيماة في الباارات المعروماة، وأل الباارات إماا   Contoirباالكانتاار 

أل تكااال مس عااات ةاريااة باممااة أااأ  اكااا أو أل تكااال ملحقااة بينااأد وتابعااة لااه وأل تعااأ  
كثركاااا يشاااء  بشااايء وصااايه  اااا ادميااع وهاااي أواااا تقاااأو المشاااروبات الكحالياااة ومااا  البااارات و 

التشريعات القانانية العارية في البلأ وأل ميهاو البار بأ تطاار في بنااء اليناا د الأولياة تيام 
 AKياجأ في كل منأد بار أو باريس علن الأبل.
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 أنواع البارات

مقاأ تعاأ ت أناااع الباارات المقاماة بالمس عاات الينأبيااة ماع التطاار الحضاارت واز ياا  الينأبياة 
 والبارات إما أل تكال:

 مس عات ةارية باممة أأ  اكا. -1
 حقة بمس عة أو منأد ما وتابعة لهمل -2

 

 في الفندق لموظفي البارالتسلسل الهرمي  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

           

           

           

   

Food and Beverage MGR. 

Assistant F&B MGR. 

BAR MGR 

BarMAN 

BarWAITER-HOSTESS 

BAR WAITER 

Commis Bar 
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 ؤسسات التجارية القائمة بحد ذاتها:الم -1
 إضافة إلى وجودها في الفنادق

 American bar -1 بار أمريكي -1

 The pob English bar -2 بار إنكلي ت -2

 Dancing bar -3 النا ت الليلي بار -3

 CAfe trettoire-4 بار شعبي "بار الرصي " -4

 COFFEE bar-5 بار  -5

 Snack bar -6  نا  بار -6

 Non alcoholic bar -7 كحاليبار غ    -7

  
 الملحقة بمؤسسة أو فندق ما تابعة له: تالبارا -2
 Service bar -1 بار ارأمة -1

 Swimming pool bar -2 بار المعبح -2

 Banquet bar -3 بار الحيلات والا مم -3

 Reception bar -4 بار ا  تقبال -4

 Night club bar -5 بار الأيعكاتيك -5

 Mini bar -6 الميني بار "بار الغرف" -6
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 American Bar: ( البار الأميركي1

وها البار الأكثار انتشااراً وشاهر  في العااش، يتااجاأ في الأتيااء التوارياة والشاعبية وفي اليناا د 
حالياااة اليخماااة تابعااااً باااا أو بشاااكل معاااتقل، يقاااأو كاماااة أناااااع المشاااروبات الكحالياااة والغااا  ك

 والكاكتيلات.
إل  يكار  غا  اليااير الارت يشاعر ال باال باباأوء والراتاة ماس أر اية تيارا بالماكيا  الأ ار 
والعااق  المركاا  بعنايااة مامقااة تتااأايل ميااه المقااابيح والمكييااات والمكاايات بشااكل غاا  ماا ع  

ر ية والأ اااء وكل هر  منا بة للشكل العاو وادأرال مس ارش  البني والعتامر الملاممة للأ
ارامتة لإ اياء جاا رومانعاي واعاأانات علان الطااو ت كال هار  الشارو  ةعال مناه مكانااً 

 مختل  عس بقية البارات.
 ويتااجأ في البار الأم كي عازف بيانا أو ما يقا أو أشرطة تعويل:

 ملاحظة:
طعاام سلااو ميااه يكااال البااار الأم كااي  اياال المنشااأ  مطاالاً علاان  ااا ا  ااتقبال وبرياا  مااس الم

 ال بال مء  طايلة لرا تكال كرا يه مريحة.
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 pub  ENGLISH البار الانكليزي -2

تقاغ اً لكلماة  pubها البار الأكثر شياعاً في انكلءا لاه جاا  ارااص اباا ع ويعارف با ام 
public House  لأناااه يعتاااي المركااا  الرميعاااي لملتقااان ا نكليااا  وهاااا باااار شاااعبي متاا اااع

بباااال وبعااااأ الطعاااااو وتقااااأو ميااااه الاجبااااات اريييااااة  والآل للوميااااع  يلااااه ا نكلياااا الااااأيكار يأ
 .مع بعض و امل التعلية ا نكي ية والمشروبات بأنااعها. يتمتع بجا ما يقي ياص

 Discotheque: البار الراقص -3

زبامناااه ماااس الشاااباه تياااام اللهاااا والاااربص مياااه تقااااأو المشاااروبات الروتياااة وما ااايقا  صااااايبة 
          liveوبأ تكال  يتمتع بأيكار عقرت تحكممبهر  ومناعة مع امكانية ال وأ اامه

  ( DJ)or . 
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 SNACK Bar السناك بار: -4

 بالإ امة إلى المشروبات الكحالية والغ  كحالية
 التي يقأمها يقأو الاجبات ارييية العريعة. 

 Coffee Bar الكوفي بار -5

والمشااروبات الااتي المناااع الطاااز   الغاا  كحاليااة كالعقاا   بااار غاا  كحااالي تقااأو ميااه المشااروبات
بأنااعهااا المختليااة  والقهااا  (MILK SHAKE)مااع البا ااة يااأيل في تركيبهااا الحلياا  

 والمشروبات العاينة.والتي تكال مس أجا   أنااع البن في العاش 

 Café Trettoire: مقهى الرصيف -6

نة والبااار   الكحاليااة والغاا  كحاليااة يامياااً مااس مقهاان شااعبي يااتم ميااه تقااأن المشااروبات العاااي
القااباو وتاات منتقاا  اللياال كمااا يااتم أيضاااً ميااه تقااأن المااأكا ت اريييااة كالعاانأوي  ويعااأ 
مكاناً للتباتم في الأمار الشخقية والأعمال وتلتقي ميه معظم مئات الشع   يكاار  ييال 

 وجراه.
 يار  المنشأ .علن  بجان  الرصي  المطلهر  البارات ييعاً تاجأ 

 

 : البارات الملحقة بمؤسسة أو فندق -ب

 Lobby Bar بار الاستقبال: -1

وا ااتقبال  اايامهم مااس يااار   ياجااأ في مااأيل ا  ااتقبال ويكااال بمثابااة  طااة انتظااار لل بااال
ريثما تسمس له الغرمة أو انتظار أتأ الأشخاص أو تتنااول كاأق ببال الاأيال للمطعام  الينأد

 مس الكافي شاه وها  و  يكار ماير لأنه نهثل واجهة الينأد الرميعية. لكانه بري 
  PIANOوما يقا  تكال علن الغال  

OR GUITAR 
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 Service Bar بار الخدمة: -2

وطلباات يأماة  Coffee Shopياسمس هارا الباار طلباات المطااعم وياصاة الكاافي شااه 
وباارا ات  ااخمة ويعتااي  ويحتااات علاان ةهياا ات و ليااات كباا   Room Serviceالغاارف 

 .و يقأو يأمة مباشر  لل يامس بتوهي اته تلك مس البارات الغ  مرتبة

 Swimming Bar بار المسبح: -3

يتمتااع هاارا البااار بأياار  تياا اً صااغ اً في المعاابح وكانتاااار بعاايف واااوراً لعماال الشااي  ويكااال 
ل مياه طااو ت وها   بمظالات وه  بءاق كب  وطاو ت وكرا ي تتحمل الحارار  واباااء ويكاا 

وابية مس أشعة الشمو تقأو ميه المأكا ت ارييية والعانأوي  والمشاروبات الكحالياة والغا   
 كحالية كالعق  والب  .

 Night Club Barبار النادي الليلي:  -4

باااار يقاااأو يياااع أناااااع المشاااروبات الكحالياااة والغااا  كحالياااة بالإ اااامة إلى برناااام  ماااني  ااااتر 
لباااة رباااص وماااأكا ت مخماااة وهاااا مشاااابه للباااار الأم كاااي وتكاااال ما ااايقا  صاااايبة جاااأاً وت

 .مع العناية اراصة بالإ اء  وأجه   القات و يكار  مايراً 

 Mini barالميني بار  -5

 مكانه غرف ال بامس لتعهيل يأمات الروو   ميو
 Room Service .تيم   تاجة لل بال بطل  المشروه 

ولعاماال الميااني بااار بشااكل مباشاار  House Keepingلمراببااة عمااال الااا  يخضااع هاارا البااار
تيااام يضاااي  كااال نقاااص علااان مااااتار  ال باااال في بعااام ا  اااتقبال والمشاااروبات المتااجاااأ  مياااه 

 تنتوها شركات المشروبات. ل  4 متكال بشكل عباات أو
 باشار...(. –شاكا   –ويحات علن بعض المرامقات البعيطة )بعكاي  

ة إلى إنااه مااس الأبعاااو المهمااة في بعاام الإطعااو ويتبااع هاارا القعاام لقعاام الااروو  اا مو بالإ اام
ومهمااااة هاااارا القعاااام التشااااييك اليااااامي وإعااااا   تعبئااااة الميااااني بااااار في الغاااارف وتنظاااايم تعاااااه 
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ا ااتهلا  ال بااامس للميااني بااار بشااكل يااامي ويقاااو  اار  المهمااة عاااملال ويكانااال عااا    اامس 
هم عماال تشااييك يااامي للغاارف مااس تعبئااة الماااا  النابقااة في كاال الار يااة القاالاتية ومااس مهماات

ميني بار ماس هار  الغارف وملاتقاة الغارف المغاا ر  وعمال تعاابات ا اتهلا  ال باامس بشاكل 
يامي ومتابعة صلاتية الماا  في جال عأو ا تعمال ال بامس للماا  ليء  طايلة وعمل طلبيات 

يااات المعااامية والليليااة ميقاااو عمااال الااروو  اا مو للماااا  النابقااة بشااكل أ ااباهي أمااا في الار 
بتشييك الغرف المغا ر  وتنظيم الغرف المغا ر  وتنظيم الغرف المغا ر  وتعبئة الغرف باالميني باار 

 في تال طل  ال بال  لك.
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 البار: مكونات

 

 the furniture and decorationالأيكار والأثاث  -1
 the equipment of the barةهي ات البار  -2

 mis en place ideal barmanالأ وات المعتعملة في البار  -3

 :الديكور والأثاث -1

وهاااااي يلاااااة الميروشاااااات والاااااأيكارات والتوهيااااا ات الكهربامياااااة والما ااااايقية اللازماااااة والمطلاباااااة 
وتتنا اا  الميروشااات في جا كااا مااع صاان  وناعيااة البااار ونهكااس أل تقاان  الميروشااات كمااا 

 يلي:

 :لأرضية والحائطيةالمفروشات ا -ا

تغطاي أر  الباار وعاا   ماا تكاال  اراء اللااال أماا اداأرال متكاال بنياة اللاال يشابية ويراعاان 
وجاااا  لاتاااات وصاااار عليهاااا والعاااق  عاااا   ماااا يكاااال ماااس ارشااا  أو بمااااا يحاااات يلياااه 
 مكيات القات والمكييات وأجه   إ اء  وتغطن ادأرال بعتامر تنا   ألاال الميروشات.

 :tables and chairsاولات والكراسي الط -ب

س  أل تكال مس ناع ياص مريحة جأاً ومنخيضة وملاممة هرا بالنعبة للكرا ي ومس ناع 
الطااو ت مهااي  ااهلة المعااح صاغ   ويتنا اا  ارتياعهااا مااع ارتيااع الكرا ااي وتكااال مقااناعة 

الاابعاة أمااو مس ارش  غالبااً وأل تكاال الكرا اي مرتباة تعا  الطااو ت وياصاة الكرا اي 
 البار.
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 :THE COUNTERالكونتوار  -ج

يكااال الكانتاااار متوااانو مااع شااكل البااار ويكااال الكانتاااار مااس ارشاا  أو الرياااو أو بناااء 
تواارت أو ألمنياااو ويكااال تواام الكانتاااار متنا اااباً مااع تواام البااار وتكااال الكرا ااي وهااا   

ال بااامس أرجلهااا عليهااا وغالباااً مااا يلاا  البااار دلاااق ال بااامس، كمااا تاجااأ عار ااة لكااي تعااتنأ 
يكال الكانتاار مس الأايل عبار  عس برا ات لا ع المشاري  ميها كماا تاجاأ وراء الكانتااار 
ولااان للكاااسوق  و وعاااامين ومياااا  باااار   و ااااينة وفي مكاااال مااانخيض علااان  اااطح الكانتااااار 

 تا ع الكسوق اداه   للا تعمال في صياف مرتبة وكل ناع علن تأى.
 :الباريزات تجه-2

 THE COUNTER SURFACE:سطح الكونتوار: ا

 هو منطقة عمل البارمان لتحضير المشروبات والكوكتيلات

 يعتعمل لتقأن المشروبات ويكال مس ارش  أو اليارميكا أو الرياو.و 

 جهة الزبائن  :ب

كااال هااي ادهااة الااتي سلااو ميهااا ال بااال علاان كر ااي ليتناااول المشااروه علاان كانتاااار البااار وت
وها   بعار اتين يشابيتين عليهااا و ايلن وكرا اي  وار  وةلا  هاار  التوهيا ات تعا  البااار 

 و يكار .

ماا و  باعااامين للغعاايل بالإ ااامة إلى صاانبارال ماااء الأول للعااايس :مجلىىى الكىىؤو   -ج
 والثاني للبار .

 Miseلتحض  الطلباات ويياع الأ وات الاتي يعاتعملها الباار ماال الاا  طاولة العمل: -د

en place 
AK 

 لا ع ال جاجات اللازمة وتييأها. :REFREGERATORs اتالبراد -ه
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ويكال مسلياً مس يا امس  ات رمااف تعامح بعار   :DISPLAYمكان العرض  -و
 ال جاجات لل بامس وغالباً ما تكال يليية هر  ار امس مس ال جا .

 ارأمة. تعتخأو لحيظ ال جاجات وأ وات البار عنأ انتهاء الخزائن: -ز

 الة صنع الثل :با تطاعة تلبي تاجة البار-ا

 ا ت تحض  القها - 

 

 :mise en place( bar tools )أدوات العمل في البار -3

 :glassesالكؤو  -

 كل ناع مس الكسوق لناع معين مس المشاري .  لتختل  الكسوق بأنااعها وأصنامها تيم أ

للمشاروبات الاتي عمل تعات لold fashion- long drinkكاسوق طايلاة  -1
 .يضاف با الثل 

 الخ-كاكتيل-ب  -كسوق ابانيا -2

 :Shakerشيكر  -

إمااا أل يكااال مقااناع مااس ال جااا  أو العااتانلو  ااتيل معااأ لقااناعة الكاااكتيلات الااتي يااأيل 
 بءكيبها مشروبات مختلية وكثيية.

 :alcohol measureمقيا  الكحول  -

الياة ماس ال جاا  إلى الكاأق وهاا  و بيا اات يكال علن شكل بمع لعك  المشااري  الكح
 4CL- 2CLمختلية 

 

 mixing glassكأ  المزج  -
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 وها كأق كب  نعبياً يعتعمل رلف المشروبات التي   تحتا  إلى شيكر.

 : ice bucket & tongsملقط الثلجسطل و -

في  مخقااص لا ااع الااثل  في الكااأق مقااف تياام   نهكااس للبااار مااس أل يحماال الااثل  ليضااعها
 الكسوق.

        :bar Spoonملعقة البار  -

 تعتعمل لتحريك المشروبات وتكال طايلة.

 :cork keyمجموعة مفاتيح  -

وهي أ ا  صغ   تحات مياتيح عأيأ  لل جاجات العا ية وال جاجات  ات  اليلينة.

 :strainerمصفاة ناعمة  -

 لتقيية المشروبات والكاكتيلات مس الشاام .

 stickersيرة وصغيرة حراكات كب -

 وهي مقناعة مس البلا تيك تعتعمل مس ببل ال بال لتحريك الكأق وتكال عا  .

 :sugar containersأوعية السكر  -

  ات ألاال متعأ   تعتعمل لا ع الأيكار للكأق ور م أترف علن الكسوق.

 .صلصات –كاتشب   -محارم ورق -ممالح ومباهر-

 Small spoonsملاع  صغ    -

 lemon squeezerر  ليمال عقا -

 mixerيلا  مااكه  -

 CARVING BOARD يشبة تقطيع  -
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 champagne pots طال ابانيا  -

 pots &saucers for tea and coffee مناجين بها  وشات  -

 platesصحال  -

 trays for serviceصااني يأمة:  -

 Ashtrays:  واير منامض -

 

 Bar Staffعمال البار: 

س  أل تكال ملماً بتقنية العمل في البار و و شخقية باية لكي لكي تكال بارمال ناجحاً 
تكال علن ثقة مس نجاتك و و طبع  عل و ريع التكي  مع ال باامس وأل تكاال بايااً بالمهناة 

 ر مس لغة، مرتاً شريياً ومخلقاً.وعارماً يياياها واثقاً مس نيعك وأل تتقس أكث

 التعلعل ابرمي الا ييي لعمار البار:

Head Bartender 

Barman 

Bar Waiter or waiteress 

Commis Bar 
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 واجبات البارمان:

 يحل  ل رميعه عنأ غيابه ويقاو بمهامه. (1

 كاكتيل علن الأبل.  82الإلماو بتقنية عمل البار ومعرمته با  (2

 معسول عس تحض  المشروبات والكاكتيلات المطلابة. (3

  وتنظيمها. تعويل اليااتأير الطل  و  (4

 ر والنظامة والأبة بالمااعيأ.المظه (5

   يشره أثناء عمله وجأت بالعمل. (6

 مهار  في البيع مع ا بتعامة الأاممة (7

 

 الخدمة في البار:

 كامة البارات في الينا د تععن لتقأن ارأمة اديأ  وتلبية تاجة ال بامس لكعبهم.

ناباة تاماة وكلماات لطيياة يعتقبل المضي  أو المضيية ال باامس ماس بااه الباار بابتعاامة ربيقاة وأ
م العااااسال عااااس عااااأ  الأشااااخاص والطاولااااة المنا اااابة م إيقااااابم إلى الطاولااااة المختااااار  وعلاااان 

م ماتح كارت المشاروه وتاركهم ماء  كامياة للايتياار  Lady Firstالمضي  إجالاق ال باامس 
م يأيااار الطلااا : الأطياااال أو ً م العااايأات ويلااايه Waiter ول تااار  هناااا وياااأ   ور الاااا 

بإعطااااااء اليااااااتار  للبارماااااال  Waiterالرجاااااال أيااااا اً ماااااع  اولاااااة إباااااأاء النقااااايحة يقااااااو الاااااا 
Barman  وتا اايح الطلبااات والأياا  يقاااو بتحضاا ها وتعاالم للمحا اا  أياا اً وبعااأ أل

با ااعها علاان القااينية مااس ارلاا  وفي الا ااف علاا   Waiterيااتم تحضاا  الطلاا  يقاااو الااا 
 المشروبات والكسوق مس الأماو.
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 قواعد الخدمة في البار:

تحا  باعاأ   بطعة وربياة ل الطلبات علن صينية ارأمة وتقأو مس اليمين مع و ع  (1
 .coaster الكأق

 تقأو المشروبات للعيأات اوً . (2

 أماو ال بامس. وغ ها تيتح المشروبات الغازية (3

يعتعمل لكل مشروه كاأق يااص باه وتحمال الكاسوق علان صاينية تات وإل كانا   (4
 ة.مارغ

 .وعأو ا نحناء كث ا  ل الكأق مس أ يله (5

 .عنأما يتواوز الحأ المطاه أ رار المشروه عسنقح ال بال ن (6

 و ع المشروبات الغ  مي   كالايعكي وادين والعرد ببل الثل . (7

 ( عأو لمو الشملال بل بقامها  مس وربتها ارارجية )الغلاف(.12

 كأق.نيو ال(   يقأو المشروه مرتين ب11

 

  

 صفات رجل البار الناجح:

 الشخقية ادرابة والمرتة. -1

 ا بتعامة الأاممة التي تشعر بالراتة وا طمئنال. -2

 ابنأاو الأني ، صحيح البنية، أمين ومخلص. -3
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 اتقال اللغات الأجنبية ومثق  تقنياً بمهنته. -4

 تريص وترر ومتعاول مع الإ ار  في نجاو العمل. -5

 ثمينة.عأو لبو المجاهرات والأشياء ال -6

 س  أل يأره ويعلم ويتعاول ويرشأ طابم ارأمة عنأ . -7

 

 شروط البار الناجح:

 يأمة جيأ .مري  عمل متمي  و  (1

 التهاية والتأمئة اديأ . (2

 ريحة.المالطاو ت والكرا ي  (3

 عازف بيانا أو غيتار. (4

 جا ها ع م يس بأيكار عقرت ملي  للأنظار. (5

  واد والأم جة.المشروبات متامر  وتنا   ييع الأييع  (6

 .في عمله التي تعاعأ البارمالالحأيثة  وجا  الآ ت والتوهي ات والأ وات  (7

 أل يكال الكانتاار  و مااصيات عالمية. (8

 بري  مس المطعم. (9

 

 مواعيد افتتاح البارات:

1- Lobby Bar.مس التا عة صباتاً تت الثانية بعأ منتق  الليل : 
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2- American Barثانية بعأ منتق  الليل.: مس ارامعة معاء تت ال 

3- ::Night club مس العابعة معاء وتت الثالثة بعأ منتق  الليل 

3- Swimming pool Bar.مس التا عة صباتاً وتت العا  ة بعأ الظهر : 

 

 الأمور الواجب التقيد بها عند إغلاق البار:

 إعا   زجاجات المشروه للخ امس. -1

 إعا   الأ وات للخ انة. -2

 ر امس.اليا  وا ابيال -3

 .والكسوق واعا كا الى اماكنها ةميع صحال العوامر والم هريات ولاامح المشروه -4

 إطياء الإ اء  وأجه   القات ومقل الأجه   الكهربامية عس مآيرها. -5

 تعليم الاار ات والياات  -6

 ترتيل القمامة -7

 Front Officeإعا   الميتاو لمكت  الأمس أو للا و  ا بيال -8

 

 بار:مصطلحات خاصة بال

 Dرم ها  Dashنقطة 

 B.Sرم ها  Bar Spoonملعقة بار 

 Shaker  =SHيكر ش
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 Z.O = orange Zestبشر  برتقال 

 Z.O=Citron Zestليمال 

 M.G= Mixing glassكأق تخليف 

 المقايي  الأساسية للبار:

1bottle= 75 cl 
1/2 B = 37 c.L 

 

Aperitifs  = 5.C.L 
Alcohol = 4.C.L 

Liqueur = 2.5 C.L 

Cognac=2c.l 
 

 

 الحبوب

نووووووووووووووووووووووووووووووووو  
 الحبوب   

 اسم المشروب المقطر اسم المشروب المخمر    

 اليابال شاتشا ،إيرلنأت ويعكي ، كات  ويعكي الشع  نبير ،إيل ،ب   شع 

 ، مس ألمانيا ornC، روغينكارل ناع مس الكارلاداو ار ويعكي كياق .اداو ار ب   جاو ار

http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%D8%B9%D9%8A%D8%B1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D8%A9
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A5%D9%8A%D9%84
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A5%D9%8A%D9%84
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%86%D8%A8%D9%8A%D8%B0_%D8%A7%D9%84%D8%B4%D8%B9%D9%8A%D8%B1&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%86%D8%A8%D9%8A%D8%B0_%D8%A7%D9%84%D8%B4%D8%B9%D9%8A%D8%B1&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%B3%D9%83%D9%88%D8%AA%D8%B4&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%A5%D9%8A%D8%B1%D9%84%D9%86%D8%AF%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%A5%D9%8A%D8%B1%D9%84%D9%86%D8%AF%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B4%D9%88%D8%AA%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B4%D9%88%D8%AA%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%AC%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D9%81%D8%A7%D8%B3&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D9%81%D8%A7%D8%B3&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%A7%D9%84%D8%AC%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1&action=edit&redlink=1
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 تكعاق مقف القليل مثل تيتاق في ما كا ،الباربال ويعكي الرر  ب   ،تشيتشا الرر 

 القمح ب   بمح
، في  ornCلمااي ينكارل نااع ماس الكاار  القماح، ويعاكي ،ما كاا
 ألمانيا

 رز

  اانتي الياباال،  اكي القين، تشاوجيا ،هاانغويا
 ثااول ج يار  بارنياا، تااا  كارياا، مااكويالي ابناأ،

 نيبال

 كاريا،  اجا اليابال، أوامارت و شاتشا القين، الرز باسيا

  تيبي  تانغبا صحراء أمريقيا، )الأيس ب  ( الأيس

  البا  بمح

 اليابال شاتشا

 

 

 اسم المشروب المقطر اسم المشروب المخمر المصدر

 نبير ،عن ال عق 

باارنتاايس ، مرنعاا أرمانياا  ،م ماث مرنعا، كانيا  ،برانأت
  ينغاني تشيلي والب و، راكي البلقال وتركيا، بيعكا ألمانيا،

  اريا، لبنال، إيرال عرد هنغاريا، بالينكا باليييا،

  يأار،  مبيك ،كاليا وق -التياو برانأت أبييلاايس ، يأار تياوعق  ال

 (مرنعا) الحيا -ماء برانأت الكمثرى، باارياه: أو  ايأار الكمثارى ،با ت كمثرىعق  ال

http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%B0%D8%B1%D8%A9
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D8%B4%D9%8A%D8%AA%D8%B4%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%B0%D8%B1%D8%A9&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%B0%D8%B1%D8%A9&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%A7%D9%84%D8%A8%D9%88%D8%B1%D8%A8%D9%88%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%82%D9%85%D8%AD
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D9%82%D9%85%D8%AD&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D8%B2
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%87%D9%88%D8%A7%D9%86%D8%BA%D8%AC%D9%8A%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D8%B4%D8%A7%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D8%B4%D8%A7%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D8%A7%D9%83%D9%8A
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D8%A7%D9%83%D9%8A
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%88%D9%86%D8%AA%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%88%D9%86%D8%AA%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%A7%D9%83%D8%AC%D9%8A%D9%88%D9%84%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%A7%D9%83%D8%AC%D9%8A%D9%88%D9%84%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D9%88%D8%A7%D9%83&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D9%88%D8%A7%D9%83&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AB%D9%88%D9%88%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AB%D9%88%D9%88%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D8%A7%D9%8A%D8%AC%D9%8A%D9%88_%D8%A7%D9%84%D8%B1%D8%B2&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B4%D9%88%D8%AA%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B4%D9%88%D8%AA%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D8%A7%D9%85%D9%88%D8%B1%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D8%A7%D9%85%D9%88%D8%B1%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D9%88%D8%AC%D9%88
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D9%88%D8%AC%D9%88
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A7%D9%84%D8%AF%D8%AE%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%AF%D8%AE%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%AF%D8%AE%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D9%88%D9%86%D8%BA%D8%A8%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D9%88%D9%86%D8%BA%D8%A8%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%82%D9%85%D8%AD_%D8%A7%D9%84%D8%A8%D9%88%D9%83&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B4%D9%88%D8%AA%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%B5%D9%8A%D8%B1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D9%86%D8%A8
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D9%86%D8%A8
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%A8%D9%8A%D8%B0
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D9%86%D8%AF%D9%8A
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%88%D9%86%D9%8A%D8%A7%D9%83
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%88%D9%86%D9%8A%D8%A7%D9%83
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%81%D9%8A%D8%B1%D9%85%D9%88%D8%AB&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%81%D9%8A%D8%B1%D9%85%D9%88%D8%AB&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%B1%D9%85%D8%A7%D9%86%D9%8A%D8%A7%D9%83&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%B1%D9%85%D8%A7%D9%86%D9%8A%D8%A7%D9%83&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%8A%D9%86%D8%BA%D8%A7%D9%86%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%8A%D9%86%D8%BA%D8%A7%D9%86%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D8%A7%D9%84%D9%8A%D9%86%D9%83%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D8%A7%D9%84%D9%8A%D9%86%D9%83%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%B1%D9%82_(%D9%85%D8%B4%D8%B1%D9%88%D8%A8_%D9%83%D8%AD%D9%88%D9%84%D9%8A)
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%B1%D9%82_(%D9%85%D8%B4%D8%B1%D9%88%D8%A8_%D9%83%D8%AD%D9%88%D9%84%D9%8A)
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%AD
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%AD
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D8%A7%D8%B1&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%A8%D9%81%D9%8A%D9%84%D9%88%D8%A7%D9%8A%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%A8%D9%81%D9%8A%D9%84%D9%88%D8%A7%D9%8A%D9%86&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D9%86%D8%AF%D9%8A_%D8%A7%D9%84%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%AD&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D8%A7%D9%84%D9%81%D8%A7%D8%AF%D9%88%D8%B3&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D8%A7%D9%84%D9%81%D8%A7%D8%AF%D9%88%D8%B3&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%85%D8%AB%D8%B1%D9%89
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%85%D8%AB%D8%B1%D9%89
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%B1%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%88%D8%A7%D8%B1%D9%8A%D9%87&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%88%D8%A7%D8%B1%D9%8A%D9%87&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%A7%D8%A1-%D8%A7%D9%84%D8%AD%D9%8A%D8%A7%D8%A9&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%A7%D8%A1-%D8%A7%D9%84%D8%AD%D9%8A%D8%A7%D8%A9&action=edit&redlink=1


 22 

 مرنعا

 أوميشا ،بالينكا ،ت ويكا ، ليياميتو اراخ نبير اخعق  ار

 

  المكعيك تيباا ناناقعق  الأ

 الماز

ماع مالا   مباي  ياغاناأا ورواناأا، أورغااغااا
لاا  مااع ما  كا يكيعااي الااأيست تان انيااا،

 الرر  البيضاءت الكانغا
 

  القين الغاكي جيا غاكي

  القين يانغمي جيا روبرت م يكيا

 الخضروات

 اسم المشروب المقطر اسم المشروب المخمر مصدرال

  ب   ال نجبيل باتعاانا ال نجبيل عق 

 ب   البطاطو االبطاط
 البطااطو بكثار  في تعاتخأو :ما كاا

 .ألمانيا و بالنأا

http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D9%88%D8%AE
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D9%88%D8%AE
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D9%88%D8%AE
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%86%D8%A8%D9%8A%D8%B0_%D8%A7%D9%84%D8%AE%D9%88%D8%AE&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%84%D9%8A%D9%81%D9%88%D9%81%D9%8A%D8%AA%D8%B3&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D8%B2%D9%88%D9%8A%D9%83%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D8%B2%D9%88%D9%8A%D9%83%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D8%A7%D9%84%D9%8A%D9%86%D9%83%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D8%A7%D9%84%D9%8A%D9%86%D9%83%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D9%85%D9%8A%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D9%85%D9%8A%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D9%86%D8%A7%D9%86%D8%A7%D8%B3
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D9%86%D8%A7%D9%86%D8%A7%D8%B3
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D9%86%D8%A7%D9%86%D8%A7%D8%B3
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D9%8A%D8%A8%D8%A7%D8%B4&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%85%D9%88%D8%B2
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D8%B1%D8%BA%D9%88%D8%A7%D8%BA%D9%88%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%A8%D9%8A%D8%AC&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%A8%D9%8A%D8%AC&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D8%A7%D8%B3%D9%8A%D9%83%D9%8A%D8%B3%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D8%A7%D8%B3%D9%8A%D9%83%D9%8A%D8%B3%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%BA%D9%88%D9%83%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AC%D9%8A%D9%88_%D8%A7%D9%84%D8%BA%D9%88%D9%83%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D9%8A%D8%B1%D9%8A%D9%83%D9%8A%D8%A7_%D8%B1%D9%88%D8%A8%D8%B1%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AC%D9%8A%D9%88_%D9%8A%D8%A7%D9%86%D8%BA%D9%85%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%B2%D9%86%D8%AC%D8%A8%D9%8A%D9%84
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%B2%D9%86%D8%AC%D8%A8%D9%8A%D9%84
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%A8%D8%B7%D8%A7%D8%B7%D8%B3
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%86%D8%AF%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%86%D8%AF%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D9%84%D9%85%D8%A7%D9%86%D9%8A%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D9%84%D9%85%D8%A7%D9%86%D9%8A%D8%A7
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 اليابال شاتشا  تلا  ابطاط

 
 

 الآخرون

 تظ أل في الكلاو العاو، "النبير" و"اليانأت" يطلقال علان ماا يقانع ماس العنا  عاا  ، إ  
: نبيااار ارااااخ أو براناااأت الكااارز، إ  إل في بعاااض الأتياااال، ياااتم  ، مثااالإ ا تم تحأياااأ الياكهاااة

 AKإ امة كحال مشت  مس العن  أيضاً.

في الا يااات المتحاااأ  الأمريكيااة وكناااأا، " اايأار" عاااا   يااأل علااان عقاا  التيااااو غاا  المخمااار 
(، في تاين أل العايأار المخمار يعامن العايأار "القاات". يعامن أيضااً العايأار  ايأار)أنظر 

الغاا  مخماار بالعاايأار "الحلااا". في المملكااة المتحااأ ، تااأل كلمااة " اايأار" أابااا علاان المشااروه 
 لمقطلح غ   أ .الكحالي؛ وفي أ ءاليا مإل ا

"باا  " عااا   تكااال مقااناعة مااس الشااع ، ولكااس أتياناااً بااأ يحتااات علاان يلاايف مااس الحباااه 
الايعاااااكي الأيااااارى. "ويعاااااكي" باااااأ يقااااانع أتيانااااااً ماااااس يلااااايف لحبااااااه مختلياااااة، يقاصااااااً 

 .الإيرلنأت

 ما كا ور ية رو يا  البنور

 ، وبقاا  العااكر عقاا 

 أبوال
 إبليمي بيتعا ،با ي

 كاتشا ااا أو بينغااا ،يبيالكااار  وو ر 

 عاارد ،غاااارو ،أغاااار يينتي اليازياال،

 العراد

 مي كال ،تيكيلا بالك القبار عق 

http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D8%B7%D8%A7%D8%B7%D8%B3_%D8%AD%D9%84%D9%88%D8%A9&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B4%D9%88%D8%AA%D8%B4%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D8%A7%D8%B1&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D8%A7%D8%B1&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%A5%D9%8A%D8%B1%D9%84%D9%86%D8%AF%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%A5%D9%8A%D8%B1%D9%84%D9%86%D8%AF%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A_%D8%A5%D9%8A%D8%B1%D9%84%D9%86%D8%AF%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%82%D8%B5%D8%A8_%D8%A7%D9%84%D8%B3%D9%83%D8%B1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%82%D8%B5%D8%A8_%D8%A7%D9%84%D8%B3%D9%83%D8%B1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AF%D8%A8%D8%B3
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AF%D8%A8%D8%B3
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D8%A7%D8%B3%D9%8A
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%AA%D8%B3%D8%A7-%D8%A8%D9%8A%D8%AA%D8%B3%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D8%AA%D8%B3%D8%A7-%D8%A8%D9%8A%D8%AA%D8%B3%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D9%85
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D9%86%D8%BA%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%8A%D9%86%D8%BA%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D8%A7%D8%AA%D8%B4%D8%A7%D8%B3%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%83%D8%A7%D8%AA%D8%B4%D8%A7%D8%B3%D8%A7&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%BA%D9%88%D8%A7%D8%B1%D8%AF%D9%8A%D9%8A%D9%86%D8%AA%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%BA%D9%88%D8%A7%D8%B1%D8%AF%D9%8A%D9%8A%D9%86%D8%AA%D9%8A&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%BA%D9%88%D8%A7%D8%B1%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%BA%D9%88%D8%A7%D8%B1%D9%88&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%B1%D9%82_(%D9%85%D8%B4%D8%B1%D9%88%D8%A8_%D9%83%D8%AD%D9%88%D9%84%D9%8A)
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%B1%D9%82_(%D9%85%D8%B4%D8%B1%D9%88%D8%A8_%D9%83%D8%AD%D9%88%D9%84%D9%8A)
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%BA%D8%A7%D9%81&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D8%BA%D8%A7%D9%81&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%83&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D9%8A%D9%83%D9%8A%D9%84%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D9%8A%D8%B2%D9%83%D8%A7%D9%84&action=edit&redlink=1
http://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D9%8A%D8%B2%D9%83%D8%A7%D9%84&action=edit&redlink=1
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. تعااارف اليا كاااا بأواااا تقطااار ماااس اداااسو  يا كااااماااس أشاااهر المشاااروبات الكحالياااة المقطااار  هماااا ال
العأيأ مس المقا ر ال راعية يقاصاً الحباه والبطاطو ولكس ياتم تقطا   عاأ  مارات لتقليال 

المشتقة مس الماا  الأصلية. ولكس المقطريس وارياء   يتيقال علان  لاك، تيام أوام الأطعمة 
يقالال أل ما كاا البطااطو باا طعام كرنهاي في تاين أل ما كاا الحبااه ميهاا طعام ثقيال. اداس 
ها منتا  مقطر مشابه تم تطعيمه بأواه ماع بعاض الأعشااه والمنتاجاات النباتياة مثال التاات 

بيااال أو تبااااه العرعااار أو أوراد الاااار  أو  يااارول. الإ ااام ياااأ  ماااس الكلماااة الااايت وأتيانااااً ا
 (.genever( أو )rjaudeابالنأية واليرنعية للعرعر )

 

 ف المشروباتيتصن

 Aperitifالأبرتيف:  -1

 وهي المشروبات الكحالية الياتحة للشهية وبا أربعة أنااع:

 vermouthالفيرموث  -آ

 Vermouth consist ofويتأل  الي ماث مس: 

White wine- Alcchol- Aromatic plants- Sugar- Color 
 ماا  ملانة. – كر  –نباتات عطرية  –كحال   –نبير أبيض 

  بعض أنواع الفيرموث المشهورة:

 الي ماث اليرنعي: وغالباً  و لال أبيض وها: -1
 -martini Cinzano- Bitter 20 Suze (Italy) 

 وغالباً ما يكال لانه أ ر وها تلا الي ماث الأ ر: -2
Carpano- Rossi- Marttini- Cinzano- Isotta 

  ل. 6 و( ويخأو بكأق طايل    18-16تءاوو  رجة الكحال بين )

http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%86_(%D9%85%D8%B4%D8%B1%D9%88%D8%A8_%D9%83%D8%AD%D9%88%D9%84%D9%8A)
http://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%86_(%D9%85%D8%B4%D8%B1%D9%88%D8%A8_%D9%83%D8%AD%D9%88%D9%84%D9%8A)
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ماع  Lemon zestشاريحة أو بشار  ليماال  The way of serviceطريقة ارأماة: 
 ثل .

 Bitter Drinkالمشروبات المرة:  -ب

 Consists ofالمر  مس وتتأل  المشروبات 
White wine- Bitter Aromatic Plant- Alcocl- Suggar 

  كر. –كحال   –نباتات مر  عطرية  –نبير أبيض 
 The Famous markesبعض الماركات المشهار : 

*Campari (Italy)– Rossi- (Italy) 

*Fernet Brance (Italy)  
 .لق 5و( وتخأو بكأق بمقأار    26-22 رجة الكحال )

 The way of serviceطريقة الخدمة: 

 Slice of lemonشريحة ليمال 
 water -soda Mineral ميا  معأنية 

 Ice Cubesثل  
 عق  الليمال او اليتقال الطبيعي. يقأو مع Campariمع ملاتظة أل الا 

 Anise Drinksاليانسونيات  -جـ

 تخمر العن وتعتخر  مس تقط  العن  واليانعال بإ امة الماء بعأ 
Its concluded of distillation of grapes and anise adding 

water After grapes fermintation 

 The Famous Brandeومس أهم أنااعها: 
Ricard *pernod+Pastis*rayan*Ksara* 

 ق.ل 4( تخأو بكأق بمقأار    45-42 رجة الكحال )
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 The way of serviceطريقة الخدمة: 

 .كاق طايل
 ثل .

 يعك  الماء أو  م يضاف الثل  تع  الطل إبري  مس الماء.
 

 Natural dessert wineد. الخمور الحلوة الطبيعية: 

وهي عبار  عس خمار طبيعية تلا  تقأو كياتح للشهية لأوا أثقل مس ارمار العا ية و رجتهاا 
 نيا وتقأو  امماً بار  .و( وينت  الكث  منها في اليتغال وأ با   22-15الكحالية أعلن )

 أو بأرجة الحرار  الطبيعية

 أنواعها:

Porto:نبيذ برتغالي : 

 .ياص بهأ ر يقأو بأرجة ترار  طبيعية بكأق صغ  
Sherry.صنع ا بانيا نعبة الكحال عالية : 

Malaga.يقأو بار  صنع جناه ا بانيا : 

 Alcohol SPIRITS ORالكحوليات: 

لحباه والنباتات تيم ينت  عس عملياات التقطا  مكال ماا خمار هي مشروبات باية أ ا ها ا
 م بطر أنت  الكحال وأل أشهر  ول العاش في الإنتا  هي:

  إيطاليا. –أمريكا  –إيرلنأا  -ا كتلنأا
 

 أهم الأنااع

 الويسكي: -1
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ناااع مااس أنااااع المشااروبات الروتيااة مقطاار مااس تخماا  الحباااه المطحانااة ومخ نااة في برامياال مااس  -
 لعنأيال.ا

كناااأا والياباااال -تعااا  المنشاااأ مماااس ا اااكاتلنأا  ال جاجاااةتختلااا  كتاباااة كلماااة ويعاااكي علااان 
Whisky  بااااااااالمير  وWhisky  بااااااااادمع ومااااااااس أم كااااااااا وإيرلنااااااااأاWhisky   بااااااااالمير

Whiskys .بادمع 
يقاال بااأل تقطا  الايعااكي أياار بالباأء مااس شاع  البحاار الأباايض المتا اف في القاارل العااا ق 

 كال المغاربة يتأربال في ا بانيا علن تقط  العطارات والروامح الركية.والعابع تيم  
 وكال يعرف الايعكي بما يعمن ماء الحيا  في العقار القأنهة منر القرل الرابع عشر.

وهااا مقااناع مااس الشااع  المنباا  المنقاااع في الماااء ويختلاا  بأ ا ااياته مااس تياام الناااع وا تاااى 
 الكحالي.

ممعناا  أناه مقاناع ماس الشاع   Maltأو  Pure Maltنيناة عباار  عناأما تا اع علان الق
وهاا يكاال عباار  عاس ويعاكي مقاناع  Single Maltالمطحال ماس عاأ  معامال تقطا . 

 في نيو المعمل بغض النظر عس طعمه أو لانه.
 Blended  يعاااني أناااه مقاااناع ماااس الحباااااه والشاااع  المطحاااال وياصااا  بأناااه إيرلنااااأت أو

 ا كتلنأت.
ي المطحال يعتعمل الشاع  والحبااه ويعاتقط  ماس أكثار ماس معمال تقطا  ملارا   والايعك

 Blended Whiskyنهكس تعميته با م المعمل لرا يعمن 
  نهكس تعتي  الايعاكي بعاأ و اعه في ال جاجاات مغمار الايعاكي يحعا  باين ماأ  التقطا  

ه نااا ر الاجااا  أو بلياال ولاايو والتعبئااة والايعااكي الماجااا  في القناااني المعتقااة هكااس اعتبااار  بأناا
 بأن.
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عاااا   الايعاااكي يقطااار مااارتين وبعاااض الأتياااال ثااالاث مااارات والقااااانين الأولياااة تعتماااأ تقطااا  
الايعكي ثلاث مرات وإ ا كال ماجاا   انة التحضا  علان القنيناة مهارا يعاني باأل العانة هاي 

ناااااع الاااا ماااس أغلااان أ Single maltنااااع الايعاااكي الماجاااا  مياااه هاااا الأجاااأ. ويعتاااي الاااا 
Scotch  :ويقعم الايعكي الإ كتلنأتHigh LEvel –low Land-  

 وها عبار  عس شع  منب  مطحال ويعتي بيعه  لياً. :الويسكي الياباني
 : يعتي أي  وأكثر طراو  مس أت ناع مس أنااع الايعكي الأيرى.الويسكي الكندي

تقااراً في كنااأا وهااا مقطاار مااس  ادااار ار المنباا  وساا  صاانعه ryeويعااتعمل في صاانعه نبااات 
الحبااااه المطحاناااة المخمااار  ويكاااال ما ااااعاً في براميااال يشااابية لااايو أبااال ماااس ثااالاث  اااناات 

 أنااعه أهم يكال مس إنتا  كنأت. ryeوهرا النبات الا 
CANADIAN CLUB 

 الحباه المخمر  المطحانة : مقناع مسالويسكي الأميركي
 ين إلى الايعكي.وس  أل يحات الطعم والرامحة المنعابت 
 والأنااع الشامعة: 

Bourbon Whisky  مس الرر . %51ويحتات علن 
Rye Whisky  مس الا  %51تحتات علنRye .ادار ار 

Corn Whisky  مس الرر . %81تحتات علن 
سل أل   يتم تعتيقه وإ ا تم تعتيقه س  أل يعت  في براميل جأيأ   Corn Wiskeyوالا 

 بقاها  تة أشهر.غ  معتعملة لمأ  أ
: وهااا تقليااأياً مقااناع مااس الحباااه مناار تقريباااً ثلاثااين عاماااً  ولااأيهم كاال الويسووكي الألموواني

أنااع الايعاكي ويشاابه الايعاكي المقاناع في أيرلناأا ا اكتلنأا والا ياات المتحاأ . وياجاأ في 
 ألمانيا عشر معامل لتقط  الايعكي.
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Whisky: 

Whisky or whiskey refers to a broad category of 

alcoholic beverages that are distilled from fermented 

grain mash and aged in wooden casks (generally oak). 

Different grains are used for different varieties, including 

barley, malted barley, rye, malted rye, wheat, and maize 

(corn). 

With few exceptions, the spelling is always Scotch, 

Canadian, and Japanese whisky (plural: whiskies), but 

Irish and American whiskey (whiskeys).  

                 

Scotch whiskies:      

 Scotch whiskies are generally distilled twice, though some are 
  Scotlanddistilled a third time. International laws require       

anything bearing the label "Scoth" to be distilled in 

Scotland and natured for a minimum of three years and 

one day in oak casks, among other, more specific criteria. 

If Scotch whisky is from more than one cask, and if it 

includes an age statement on the bottle, it must reflect the 

age of the youngest whisky in the blend. Many cask-

strength single malts omit the age as they use younger    

elements in minute amounts for flavouring and 

mellowing. The basic types of Scotch are malt and grain, 

which are combined to create blends. Many, though not 

all, Scotch whiskies use peat smoke to treat their malt, 

giving Scotch its distinctive smoky flavour. While the 

market is dominated by blends, the most highly prized of 
 

http://en.wikipedia.org/wiki/Distilled_beverage
http://en.wikipedia.org/wiki/Fermentation_(food)
http://en.wikipedia.org/wiki/Grain
http://en.wikipedia.org/wiki/Mashing
http://en.wikipedia.org/wiki/Cask
http://en.wikipedia.org/wiki/Oak
http://en.wikipedia.org/wiki/Barley
http://en.wikipedia.org/wiki/Malt
http://en.wikipedia.org/wiki/Rye
http://en.wikipedia.org/wiki/Wheat
http://en.wikipedia.org/wiki/Maize
http://en.wikipedia.org/wiki/Maize
http://en.wikipedia.org/wiki/Scotland
http://en.wikipedia.org/wiki/Scotland
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Scotch whiskies are the single malts. Scotch whiskies are 

divided into five main regions: Highland, Lowland, Islay, 

Speyside and Campbeltown. 

Irish whiskeys: 

Various Irish whiskeys. 

Main article: Irish whiskey 

Most Irish whiskeys are distilled three times, although 

there are exceptions. Though traditionally distilled using 

the pot still method, in modern times a column still is 

used to produce the grain whiskey used in blends. By 

law, Irish whiskey must be produced in Ireland and aged 

in wooden casks for a period of not less than three years, 

although in practice it is usually three or four times that 

period. Unpeated malt is almost always used, the main 

exception being Connemara Peated Malt whiskey. 

There are several types of whiskey common to Ireland 

single malt, single grain, blended whiskey and uniquely 

to Ireland, pure pot still whiskey. The designation "pure 

pot still" as used in Ireland generally refers to whiskey 

made of 100% barley, mixed malted and unmalted, and   

    distilled in a pot still made of copper. The "green" 

unmalted barley gives the traditional pure pot still 

whiskey a spicy, uniquely Irish quality. Like single malt, 

pure pot still is sold as such or blended with grain 

whiskey. Usually no real distinction is made between 

whether a blended whiskey was made from single malt 

or pure pot still. 

http://en.wikipedia.org/wiki/Highland_Single_Malts
http://en.wikipedia.org/wiki/Lowland_Single_Malts
http://en.wikipedia.org/wiki/Islay_Single_Malts
http://en.wikipedia.org/wiki/Speyside_Single_Malts
http://en.wikipedia.org/wiki/Campbeltown_Single_Malts
http://en.wikipedia.org/wiki/Irish_whiskey
http://en.wikipedia.org/wiki/Column_still
http://en.wikipedia.org/wiki/Ireland
http://en.wikipedia.org/wiki/Peat
http://en.wikipedia.org/wiki/Single_malt
http://en.wikipedia.org/wiki/Blended_whiskey
http://en.wikipedia.org/wiki/Pure_pot_still_whiskey
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Japanese whiskies: 

Main article: Japanese whisky 

The model for Japanese whiskies is the single malt 

Scotch, although there are examples of Japanese blended 

whiskies. The base is a mash of malted barley, dried in 

kilns fired with a little peat (although considerably less 

than is the case in Scotland), and distilled using the pot 

still method. For some time it was believed by many that 

whisky made in the Scotch style, but not produced in 

Scotland, could not possibly measure up to the standards 

of the traditional Scotch distilleries. Because of this, until 

fairly recently, the market for Japanese whiskies was 

almost entirely domestic. 

However, in recent years, a number of blind tastings 

have been organized by Whisky Magazine, which have 

included Japanese single malts in the lineup, along with 

malts from distilleries considered to be among the best in 

Scotland. On more than one occasion, the results have 

had Japanese single malts (particularly those of Yoichi 

and Yamazaki) scoring higher than their Scotch 

counterparts.  

Canadian whiskies 

Various Canadian whiskies. 

Main article: Canadian whisky 

http://en.wikipedia.org/wiki/Japanese_whisky
http://en.wikipedia.org/w/index.php?title=Whisky_Magazine&action=edit&redlink=1
http://en.wikipedia.org/wiki/Canadian_whisky
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Canadian whiskies are usually lighter and smoother than 

other whiskey styles. Another common characteristic of 

many Canadian whiskies is their use of rye that has been 

malted, which provides a fuller flavour and smoothness. 

By Canadian law, Canadian whiskies must be produced 

in Canada, be distilled from a fermented mash of cereal 

grain, "be aged in small wood for not less than 3 years", 

and "possess the aroma, taste and character generally 

attributed to Canadian whisky." The terms "Canadian 

Whisky", "Canadian Rye Whisky" and "Rye Whisky" are 

legally indistinguishable in Canada and do not denote 

any particular proportion of rye or other grain used in 

production. 

American whiskeys 

Main article: American whiskey 

American whiskey is distilled from a fermented mash of 

cereal grain. It must have the taste, aroma, and other 

characteristics commonly attributed to whiskey. 

Welsh whiskies 

Main article: Welsh whisky 

In 2000, Penderyn Distillery started production of the 

Penderyn single malt Welsh whisky in Wales. The first 

bottles went on sale on 1 March 2004, Saint David's Day. 

It is now sold throughout the world. 

http://en.wikipedia.org/wiki/Canada
http://en.wikipedia.org/wiki/American_whiskey
http://en.wikipedia.org/wiki/Cereal_grain
http://en.wikipedia.org/wiki/Welsh_whisky
http://en.wikipedia.org/wiki/Penderyn
http://en.wikipedia.org/wiki/March_1
http://en.wikipedia.org/wiki/2004
http://en.wikipedia.org/wiki/Saint_David%27s_Day
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Indian whiskies 

Main article: Indian whisky 

Indian whisky is an alcoholic beverage that is labelled as 

"whisky" in India. Much Indian whisky is distilled from 

fermented molasses, and as such would be considered a 

sort of rum outside of the Indian subcontinent.[11] 90% of 

the "whisky" consumed in India is molasses based, 

although India has begun to distill whisky from malt and 

other grains.  

German whiskies 

Main article: German whisky. 

German whisky is made from grains traditionally     

associated with the production of whisky. The distillation 

of German-made whisky is a relatively recent 

phenomenon having only started in the last 30 years. The 

styles produced resemble those made in Ireland, Scotland 

and the United States: single malts, blends, and bourbon 

styles. There is no standard spelling of German whiskies 

with distilleries using both "whisky" and "whiskey" and 

one even using "whessky", a play on the word whiskyAK 

and Hesse, the state in which it is produced. There are 

currently ten distilleries in Germany producing whisky. 

Other whiskies 

http://en.wikipedia.org/wiki/Indian_whisky
http://en.wikipedia.org/wiki/India
http://en.wikipedia.org/wiki/Molasses
http://en.wikipedia.org/wiki/Rum
http://en.wikipedia.org/wiki/Subcontinent
http://en.wikipedia.org/w/index.php?title=Whisky&printable=yes#cite_note-10#cite_note-10
http://en.wikipedia.org/wiki/German_whisky
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In Brittany/France two distilleries, (Glann ar Mor) and 

(Warenghem) produce whisky using techniques similar 

to those in Scotland. Two whiskies are produced on the 

French island of Corsica: Altore and P&M. Altore is 

distilled in Scotland, but blended and matured on Corsica 

in muscat casks. P&M (Pietra & Mavella) is a 

coproduction of the brewery Pietra and the distillery 

Mavella. The mash is enriched with chestnut flour. P&M 

is also matured in muscat casks. Manx Spirit from the 

Isle of Man is, like some Virginia whiskeys in the USA, 

actually distilled elsewhere and re-distilled in the country 

of its nominal "origin". In England, a new distillery (St. 

George's Distillery) became operational in late 2006; the 

product will come onto the market in due time, based on 

ageing and marketing considerations. In Sweden a new 

distillery (Mackmyra), started selling its products in 

2008. 

Recently at least two distilleries in the traditionally     

brandy-producing Caucasus region announced their plans 

to enter the Russian domestic market with whiskies. The 

Stavropol-based Praskoveysky distillery bases its product 

'sDagestan, Kizlyaron Irish technology, while in  

"Russian Whisky" announced a Scotch-inspired drink in 

single malt, blended and wheat varieties.  

 

 

http://en.wikipedia.org/wiki/Corsica
http://en.wikipedia.org/wiki/Brandy
http://en.wikipedia.org/wiki/Caucasus
http://en.wikipedia.org/wiki/Stavropol
http://en.wikipedia.org/wiki/Dagestan
http://en.wikipedia.org/wiki/Kizlyar
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 :ginجن ال

بطريقااة التقطاا  البيضاااء هااا مقااناع مااس نبااات يااأعن العرعاار أو مااس ناااع مااس أنااااع الحباااه ا
نهكااس إنتااا  ادااس ونهكااس إ ااامة أنااااع الحباااه المطعمااة لتعطااي نكهااة معينااة. ومشااروه ادااس 

 يعتي شراباً جاماً يضاف إليه مشروه التانيك أو اليرماث ليعطيه طراو  أثناء شربه 
ع اداس في هالناأا في القارل العاابع عشار وكاال اكتشاامه عاس طريا  العااش اليي ياامي أول ما صان

مرانشيعااكا  اايليياق وكااال يباااع في القاايأليات لعاالا  الكليااة و  و المعااأ  والأعقاااه و اء 
النقرق. وانتشر في انكلءا بعأ ثار  غلارياق. وادس الألماني يختل  تماماً عاس اداس ا نكليا ت 

 الكاكتيلات مع ادس:ومس أنااع 
Gimlet: gin and lime Juice 

Gin Ricviey: gin- lime Juice and carbouateol water 

Gin fizz:gin-lemon juice-sugar 

Snoop Dog: gin and Juice "orange" 

 ومس أنااع ادس:
Bonbay sapphire – gordon's- tanqeray  

Gilbey's – Beefeater 

Cocktails with gin: 

20th century. 

Allen – Gin with lemon juice and Maraschino liqueur. 

Easy Street – Gin and Sprite 

Apoica 

Crater – gin and coke 

Gimlet – gin and lime juice 

Gin and Tonic – gin lime juice 

Gin Rickey – Gin, lime juice and carbonated water 

Gin Fizz 

Gin bucket 



 36 

Gin Milk Punch – Gin and milk 

Gin: 

From Wikipedia, the free encyclopedia 

Gin is a spirit flavoured with juniper berries. Distilled gin 

is made by redistilling white grain spirit and raw cane 

sugar which has been flavoured with juniper berries. 

nd gin is made by flavouring neutral grain spiritCompou 

with juniper berries without redistilling and can be 

considered a flavoured vodka. 

The most common style of gin, typically used for mixed 

drinks, is London dry gin. London dry gin is made by 

taking a neutral grain spirit (usually produced in a 

column still) and redistilling after the botanicals are 

added. In addition to juniper, it is usually made with 

amounts of citrus botanicals like lemon and bitter orange 

peel. Other botanicals that may be used include anise, 

angelica root and seed, orris root, licorice root, 

cinnamon, coriander, and cassia bark. 

Plymouth Gin has a different recipe, and is made without 

the bitter botanicals of London dry gin. It has lemon and 

orange, angelica, anise, cardamom, coriander and 

Juniper. Bitter lemon and orange are not used. 

Distilled gin evolved from the Dutch spirits jonge- and 

oude- Jenever or Genever (young and old Dutch gin), 

Plymouth gin, and Old Tom gin. Sloe gin is a common 

ready-sweetened form of gin that is traditionally made by 

infusing sloes (the fruit of the blackthorn) in gin. Similar 

http://en.wikipedia.org/wiki/Distilled_beverage
http://en.wikipedia.org/wiki/Juniper_berries
http://en.wikipedia.org/wiki/Neutral_grain_spirit
http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka
http://en.wikipedia.org/wiki/Mixed_drinks
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http://en.wikipedia.org/wiki/Angelica
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http://en.wikipedia.org/wiki/Cinnamon
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http://en.wikipedia.org/wiki/Coriander
http://en.wikipedia.org/wiki/Juniper_berries
http://en.wikipedia.org/wiki/Jenever
http://en.wikipedia.org/wiki/Genever
http://en.wikipedia.org/wiki/Plymouth_gin
http://en.wikipedia.org/wiki/Old_Tom_gin
http://en.wikipedia.org/wiki/Sloe_gin
http://en.wikipedia.org/wiki/Blackthorn
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infusions are possible with other fruits, such as damsons 

(See Damson gin). 

A well-made gin will be relatively dry compared to other 

spirits. Gin is often mixed in cocktails with sweeter 

ingredients like tonic water or vermouth to balance this 

dryness. 

 

 Rumالروم: 

 ها مشروه كحالي يعتخر  مس تخم  عقار  بق  العكر وتقط ها أما الروو مها ناعال:
ماااااتح ونكهااااة ييييااااة، وهمااااا مقااااناعال في اداااا ر الااااتي تااااتكلم  ييياااا  أو هااااأ  وهااااا  و لااااال

 باتاريكا. الإ بانية مثل
أما الروو العاتم مها يعتحقل ماس إ اامة الكارماال الملاال أو المعتا  ولاه نكهاة باياة وهاا ياأ  

 هايتي أو مارتينيك. –مس المأرارات مثل يايكا 
تشااابه ادااس واليا كااا ياجااأ أيضاااً   ااناات ونهكننااا ا ااتبأاله بكاكتياال 12-3يعتاا  الااروو مااس 

  و (  42-35منه بروف روو وهي هتاز  في القحراء التي تحتا  إلى الإنار   رجة الكحالية )

Rum 

Rum is a distilled beverage made from sugarcane by-

products such as molasses and sugarcane juice by a 

process of fermentation and distillation. The distillate, a 

clear liquid, is then usually aged in oak and other barrels. 

The majority of the world's rum production occurs in and 

around the Caribbean and in several South American 

countries, such as Colombia, Venezuela, Cuba, Guyana 

and Brazil, though there are rum producers in places such 

as Australia, Fiji, India, Reunion Island, Mauritius, and 

elsewhere around the world. 
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Grades 

The grades and variations used to describe rum depend 

on the location that a rum was produced. Despite these 

variations the following terms are frequently used to 

describe various types of rum: 

Light Rums, also referred to as light, silver, and white 

rums. In general, light rum has very little flavor aside   

s                            from a general sweetness, and serve 

 accordingly as a base for cocktails. Light rums are 

sometimes filtered after aging to remove any color. 

The Brazilian Cachaça belongs to this type. The 

majority of Light Rum comes out of Puerto Rico.  

 Gold Rums, also called amber rums, are medium-

bodied rums which are generally aged. These gain 

their dark color from aging in wooden barrels 

(usually the charred white oak barrels that are the 

byproduct of Bourbon Whiskey).  

 Spiced Rum: These rums obtain their flavor 

through addition of spices and, sometimes, caramel. 

Most are darker in color, and based on gold rums. 

Some are significantly darker, while many cheaper 

brands are made from inexpensive white rums and 

darkened with artificial caramel color.  

 Dark Rum, also known as black rum, classes as a 

grade darker than gold rum. It is generally aged 

longer, in heavily charred barrels. Dark rum has a 

much stronger flavor than either light or gold rum, 

and hints of spices can be detected, along with a 

strong molasses or caramel overtone. It is used to 

http://en.wikipedia.org/wiki/Cacha%C3%A7a
http://en.wikipedia.org/wiki/Puerto_Rico
http://en.wikipedia.org/wiki/Whiskey
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provide substance in rum drinks, as well as color. In 

addition to uses in mixed drinks, dark rum is the 

type of rum most commonly used in cooking. Most 

Dark Rum comes from areas such as Jamaica, Haiti, 

and Martinique.  

 Flavored Rum: Some manufacturers have begun to 

sell rums which they have infused with flavors of 

fruits such as mango, orange, citrus, coconut or 

lime. These serve to flavor similarly themed tropical 

drinks which generally comprise less than 40% 

alcohol, and are also often drunk neat or on the 

rocks.  

 Overproof Rum is rum which is much higher than 

the standard 40% alcohol. Most of these rums bear 

greater than 75%, in fact, and preparations of 151 to 

160 proof occur commonly.  

 Premium Rum: As with other sipping spirits, such 

as Cognac and Scotch, a market exists for premium 

and super-premium rums. These are generally 

boutique brands which sell very aged and carefully 

produced rums. They have more character and 

flavor than their "mixing" counterparts, and are 

generally consumed without the addition of other 

ingredients. 

 أهم أنواعه:
bacardi 

Charleston 

Captain morgon 
 يقأو بكأق طايل مع ثل  مقف أو مع الكاكتيلات.
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http://en.wikipedia.org/wiki/Orange_(fruit)
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http://en.wikipedia.org/wiki/Scotch_whisky


 42 

Vodka:  THE الفودكا 

اليا كااا هااا عبااار  عااس مشااروه أباايض  ااامل صااافي يحتااات علاان الماااء وغاااز الميثااانال الممااأ  
وبعااض الأتيااال يكااال ثلاثااي التقطاا  مااس الشااع  أو القمااح أو البطاطااا وتواام الكحااال في 

مااس الكحااال.  %42اليا كااا الرو ااية والبلانأيااة تحااات علاان  %5-35اليا كااا يااءاوو بااين 
اليا كاا باأول أت شايء ونهكاس أل تعاتطعم بطعام المااء أثنااء شار ا وإ ا كانا  نعابة  وتشره

نهكااااس أل تحااااو أربااااة أثناااااء شاااار ا. ونهكااااس ا ااااتعمابا لتحضاااا   %42الكحااااال أكثاااار مااااس 
 white passion- screw driver – Bloody Maryالكاكتيلات مثل: 

 AKتلي  وكالاا ما كا مع -ما كا مع برتقال –ما كا مع عق  البنأور  
 .التي يعببها الي  وكلمة ما كا تعني الماء وكان  تعتعمل بأنهاً كأواء لعلا  بعض الأمرا 

في رو ااايا كانااا  اليا كاااا تعتاااي ماااس المشاااروبات الباهظاااة الاااثمس وكانااا  الحكاماااة الرو اااية تقاااع 
 عليها  رام  عالية للحياظ علن جا كا ومس اليا كا الرو ية الشامعة.

Vodka                                                                         
From Wikipedia, the free encyclopedia 

Jump to: navigation, search 

For the song, see Vodka (song). 

Stolichnaya Vodka, 1L size bottle 

A warehouse shelf stocked with alcoholic beverages, 

including vodka 

Vodka is a distilled beverage. It is a clear liquid which 

consists of mostly water and ethanol purified by 

distillation — often multiple distillation — from a 

fermented substance, such as grain (usually rye or 

wheat), potatoes or sugar beet molasses, and an 

http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka#column-one#column-one
http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka#searchInput#searchInput
http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka_(song)
http://en.wikipedia.org/wiki/Distilled_beverage
http://en.wikipedia.org/wiki/Water
http://en.wikipedia.org/wiki/Ethanol
http://en.wikipedia.org/wiki/Distillation
http://en.wikipedia.org/wiki/Fermentation_(food)
http://en.wikipedia.org/wiki/Cereal
http://en.wikipedia.org/wiki/Rye
http://en.wikipedia.org/wiki/Wheat
http://en.wikipedia.org/wiki/Potato
http://en.wikipedia.org/wiki/Sugar_beet
http://en.wikipedia.org/wiki/Molasses
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insignificant amount of other substances such as 

flavorings or unintended impurities. 

Vodka usually has an alcohol content of 35% to 50% by 

volume. The classic Russian, Lithuanian and Polish 

vodka is 40% (80) proof This can be attributed to the 

Russian standards for vodka production introduced in 

According to the Vodka  [1].Alexander III1894 by 

Dmitri Mendeleev, Russian chemist MoscowMuseum in  

Moscow, Russian chemist Dmitri Mendeleev (more 

famous for his work in developing the periodic table) 

found the perfect percentage to be 38. However, since 

spirits in his time were taxed on their strength, the 

percentage was rounded up to 40 to simplify the tax 

computation. At strengths less than this, vodka drunk 

neat (without ice and not mixed with other liquids) can 

taste "watery", while strengths above 40% may give the 

taste of vodka more "burn". Some governments set a 

minimum alcohol content for a spirit to be called 

"vodka". For example, the European Union sets a 

minimum of 37.5% alcohol by volume.  

Although vodka is traditionally drunk neat in the Eastern 

European and Nordic countries of the "Vodka Belt", its 

popularity elsewhere owes much to its usefulness in 

cocktails and other mixed drinks, such as the bloody 

mary, the screwdriver, the white russian, the vodka tonic, 

and vodka martini.  

  

http://en.wikipedia.org/wiki/Volume
http://en.wikipedia.org/wiki/Russia
http://en.wikipedia.org/wiki/Lithuania
http://en.wikipedia.org/wiki/Poland
http://en.wikipedia.org/wiki/Alcoholic_proof
http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka#cite_note-0#cite_note-0
http://en.wikipedia.org/wiki/Alexander_III_of_Russia
http://en.wikipedia.org/wiki/Dmitri_Mendeleev
http://en.wikipedia.org/wiki/Moscow
http://en.wikipedia.org/wiki/Moscow
http://en.wikipedia.org/wiki/Dmitri_Mendeleev
http://en.wikipedia.org/wiki/Periodic_table
http://en.wikipedia.org/wiki/Straight_up_(bartending)
http://en.wikipedia.org/wiki/Eastern_European
http://en.wikipedia.org/wiki/Eastern_European
http://en.wikipedia.org/wiki/Nordic_countries
http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka_Belt
http://en.wikipedia.org/wiki/Cocktail
http://en.wikipedia.org/wiki/Bloody_Mary_(cocktail)
http://en.wikipedia.org/wiki/Bloody_Mary_(cocktail)
http://en.wikipedia.org/wiki/Screwdriver_(cocktail)
http://en.wikipedia.org/wiki/White_Russian_(cocktail)
http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka_tonic
http://en.wikipedia.org/wiki/Vodka_martini
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 Liquersار:الليك

ها مشروه كحالي منكه بطعم اليااكه والأعشاه والمكعارات والبهاارات والاارو  أو الحليا  
مضااااماً إلياااه العاااكر. وبشاااكل عااااو الليكاااارات   تعتااا . وماااس الأعشااااه المعاااتعملة في صااانع 

 الليكار ما كال يعتعمل منها في علا  الأمرا  في العقار الا طن.

ها  ول إ اامة أت شايء إلياه أو ماع بلايلا ماس الاثل  ويعاتعمل ونهكس تقأن الليكار علن ما 
 مع أنااع مس الكحال لقنع الكاكتيلات.

وبعاااض منهاااا هكاااس أل تقااال  رجتاااه  %32-15نعااابة الكحاااال في الليكاااارات   تتوااااوز 
الأنااايو ليكاااار يتحاااال لاناااه ماااس شاااياف إلى معكااار أو أبااايض بعاااب   %55الكحالياااة إلى 

 ارتياع نعبة الكحال ميه.

 

ونهكااس إ ااامة أنااااع الليكااارات ماااد بعضااها الاابعض في كا ااة  ااأوء با ااتعمال ملعقااة مقلابااة 
 بأول أل تم   بعب  ارتياع كثامتها وبرلك نهكس تشكيل كأق ملال جراه.

 

 

A liquers: 

Toi di lang thang lan trong bong toi buot gia, ve dau khi 

da mat em roi? Ve dau khi bao nhieu mo mong gio da vo 

tan... Ve dau toi biet di ve dau?     

scrvwith fruit, herbs, nuts, spices, flowers, or cream and 

bottled with added sugar. Liqueurs are typically quite 

sweet; they are usually not aged for long but may have 

resting periods during their production to allow flavors to 

marry. 

http://en.wikipedia.org/wiki/Fruit
http://en.wikipedia.org/wiki/Herb
http://en.wikipedia.org/wiki/Nut_(fruit)
http://en.wikipedia.org/wiki/Spice
http://en.wikipedia.org/wiki/Flower
http://en.wikipedia.org/wiki/Cream
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In some parts of the world people use the words cordial 

and liqueur interchangeably. Though in these places the 

two expressions both describe liqueurs made by 

redistilling spirits with aromatic flavorings and are 

usually highly sweetened, there are some differences. 

While liqueurs are usually flavored with herbs, cordials 

are generally prepared with fruit pulp or juices 

List of liqueurs: 

From Wikipedia, the free encyclopedia 

Liqueurs are high-alcohol, high-sugar beverages with 

added flavorings usually derived from herbs, fruits, or 

nuts. 

Liqueurs are distinct from flavored liquors, fruit brandy, 

and eau de vie, which contain no sugar. 

Most liqueurs range between 15% and 55% alcohol by 

volume. 

Crème liqueurs 

A bottle and glass of Crème de cassis 

 Creme de Banane  

 Crème de cacao  

 Crème de cassis  

 Crème de Cerise  

 Crème de menthe  

 Creme de Noyaux  

 Crème de Rose  

 Creme de violette  

 Parfait d'Amour 

http://en.wikipedia.org/wiki/Cordial_(medicine)
http://en.wikipedia.org/wiki/Liqueur
http://en.wikipedia.org/wiki/Herb
http://en.wikipedia.org/wiki/Fruit
http://en.wikipedia.org/wiki/Nut_(fruit)
http://en.wikipedia.org/wiki/Flavored_liquor
http://en.wikipedia.org/wiki/Brandy#Fruit_brandy
http://en.wikipedia.org/wiki/Eau_de_vie
http://en.wikipedia.org/wiki/ABV
http://en.wikipedia.org/wiki/ABV
http://en.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%A8me_liqueur
http://en.wikipedia.org/wiki/Creme_de_Banane
http://en.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%A8me_de_cacao
http://en.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%A8me_de_cassis
http://en.wikipedia.org/w/index.php?title=Creme_de_Cerise&action=edit&redlink=1
http://en.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%A8me_de_menthe
http://en.wikipedia.org/wiki/Creme_de_Noyaux
http://en.wikipedia.org/w/index.php?title=Creme_de_Rose&action=edit&redlink=1
http://en.wikipedia.org/wiki/Creme_de_violette
http://en.wikipedia.org/wiki/Parfait_d%27Amour
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Herbal liqueurs 

Note: the exact recipes of many herbal liqueurs (which 

may contain up to 50 or more different herbs) are often 

closely guarded trade secrets. The primary herbal 

ingredients are listed where known. 

Anise-flavored liqueurs 

A bottle of ouzo 

Note: Absinthe, Arak, Rakı, and similar anise-flavored 

beverages contain no sugar and thus are flavored liquors 

rather than liqueurs.  

 

 

 Eaux de vieماء الحياة: 

وينت  عس تقطا  ارماار أو الكحاال الناةاة عاس تقطا  مختلا  أناااع اليااكاه أو الحبااه وهاا 
 و ( 55-15تلا المراد  رجة الكحال ) مشروه غ 

 ومن أنواعه:

Kirsh .مس تقط  الكرز 
Calvados .مس التياو 

Framboise . مس اليري 
Prunau .مس اراخ 

Abricotine . مس المشم 
Williamine .مس الإجاص 

 يقأو ماء الحيا  بار اً أو تع   رجة ترارته العا ية.

http://en.wikipedia.org/wiki/Anise
http://en.wikipedia.org/wiki/Absinthe
http://en.wikipedia.org/wiki/Arak_(distilled_beverage)
http://en.wikipedia.org/wiki/Raki_(alcoholic_beverage)
http://en.wikipedia.org/wiki/Flavored_liquor
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 (cognac)الكونياك

نع والمنت  في منطقة كانيا  بيرنعا وها نات  تقطا  النبيار الأبايض مارتين في ها اليانأت المق
، بعاااأ التقطااا  %65إناااامين كبااا يس ماااس النحااااق، تكاااال  رجاااة النبيااار عالياااة جاااأاً تقااال إلى 

يحيااااظ بعااااأها بيامياااال  اااانأيال  كتعاااااه اللااااال ويضاااااف  %42تقاااابح  رجااااة الكانيااااا  
اء الطعم والنكهة كما يضاف الكراميل لإعطاء اللاال للكانيا  ماا  عطرية مثل اليانيلا لإعط

 ولكس بنعبة بليلة لكي   يسثر علن الطعم.
يباااع الكانيااا  بعااأ ماارور عااامين علاان إنتاجااه ويحعاا   لااك اعتباااراً مااس وايااة مااء  التقطاا  أت 

نيعال الرت يتلا العاو الرت تقأ ميه العن  وكلما زا ت مأ  التخ يس وعمار  زا ت  1مس 
 عاماً ويظهر  لك علن ال جاجة. 52-2ه ويءاوو عمر الكانيا  ما بين بيمت

منطقااة كانيااا  بيرنعااا هااي إتااأى المناااط  الااثلاث الأكثاار شااهر  في أوروبااا في إنتااا  اليانااأت 
 والثانية هي أرمنيا  اليرنعية والثالثة هي ج ن  الإ بانية.

 أهم الماركات العالمية:
Remymartin, camus, Armgnac, Courvoisier, Hennessy, 

Martell. 

 B N I  Cالاكالة اراصة بتقني  الكانيا  هي: 

Bureau national inter professionnel du cognac 

 إل أبأو ناع الكانيا  يكت  علن اتكي  بعبارات ورماز ياصة وهي:
  رجة القأو:

  ناات نجمة واتأ  *   5-2مس 
 Very old V.O نة  12-5مس 

 Very old product V.O.P نة 15-12مس 
 very Special old product V.S.O.P نة  22-15مس 
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 X.O Extra ordinaire نة  22مس أكثر 

 Armognacأرمونياك:  -

يشابه إلى تأ ما الكانيا  ولكس له طعم أكثار جيامااً وهاا يقانع مقاف في إبلايم أرمانياا  في 
 مرنعا.

Chateau labarthe 

La Fontine 

 American Brandyالأمريكي:  البراندي -

كلاااه مقطااار في كالييارنياااا وهاااا لاااه يقاصااايته بالنعااابة للطعااام بعكاااو الياناااأت الأور  ماااإل 
اليانأت الأم كي يقانع عاا   باا اطة شاركات ياصاة الاتي تا رع العنا  وتقطار  وتعتقاه تم جاه 

 وتعبئه ب جاجات وتابع بماركة معولة بأرامهم.

 :Beerالبيرة 

  إلى كل المشروبات الكحالياة المخمار  المقاناعة ماس الحبااه وتشيشاة الاأينار كلمة ب   تش
 -Stout ale – Lager- bock –ياجاأ خمعاة أناااع رميعاية ماس البا  : )زنبقياات( 

Porter  هااي متشااا ة مااس تياام تخم هااا  اا    22بالنعاابة باار  الأنااااع مكاال المراتاال الااا
أو  rostingوالبااا   الياتحاااة مقاااف تاااأ  ماااس كمياااة الاااا  ادعاااة. وا ياااتلاف باااين البااا   القاتماااة

الشايو بالتنار لنتاشة الحنطة ادر اء مكلما شاي  أكثار كلماا كاال اللاال باتمااً أكثار ويكاال 
 أكثر كمية عوينة العكر.

عا   تقنع مس الحنطة ادر اء تبأأ بعملية الإنبات للحباه عنأما تنبي  تعمن هر  العملية 
ةييااا ( م ةيااا  ارلطاااة في تناااار  اااايس ماااالحرار  ووبااا   -)نقاااع للتنتاااي  بالنعااابة للحنطاااة

الشات يقرر اللال والحلاو  للخلطة النهامية كلما طال  مأ  الشات كلما صاارت البا   تلاا  
 وباتمة.
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وبعااأها تخلااف هاار  المااا   المنتشااة أباااه أياارى وماااء م طاابلم بالنعاابة لناعيااة الماااء المعااتعملة 
مبعض الميا  تقنع ب   جيأ  وبعض الميا  المعأنية أو با طعم أكثر ملاممة للاا  لل   هامة جأاً 

ale  لرلك ترى بعض البلأال مشهار  بالب   أو الاale  ولكس نا راً ما تنت  كلاهما معاً مبعأ
عملية الطبلم للعامل مس هارا التيياأ الغا  كحاالي المجيا  يعامن هارا العاامل برشااتة الملا  

يرشح مس نقيع الحباه ويعأ  للتخم  في تحض  ادعاة( يا اع في إبريا  التخما  )وها  امل 
 ويخلف بعشبة الأينار مع بليلاً مس ثمار الأناناق التي تضي  نكهة ور ية وطعم نيا  للب  .

وبعااأ  اااعات بليلااة مااس الغلااي للتييااأ تقاااين الأعشاااه وتااي  التييااأ وتضاااف ارماا   الاااتي 
 أثة التخمر.كاجم نتشة العكر  

مقااأ تقلاا  ارماا   التييااأ إلى باا   مقااأ تكااال أصاال النعاابة بالنعاابة للخماا   هااا شاار الشااكل 
 للخلطة  أيم تكال مضباطة بشكل  بي  وهي الأ اق الرميعي )عقا القيا  (

 هنا  ناعين مس ارم   التي ةعل ا يتلاف بين الب  .
 Laergerتعااتقر في بعاار اراا ال تكااال الااا عنااأما تنتهااي ارماا   مااس التهاااو العااكر تياام 

وهي ب   مس ناع ييي ، بأ تضرت البا   في بعار الإنااء وبشاكل يااص كال البا   المخمار  
 .Lagerفي الا يات المتحأ  هي مس الناع اريي  

وهااا شااراه مااس ناااع الباا  . مهاارا الشااراه يكااال مخماار علاان  ااطح الإناااء مااارم    aleالااا 
 طح العامل الكحالي مع العكر ونهكس أل تميا  باين كالا الطعماين تيام  العلاية تطيا علن

تااااا  أكثاااار وباااات أكثاااار مااااس )اللابااار( مااااع نكهااااة وا اااحة للأعشاااااه )تشيشااااة  aleأل الاااا 
 الأينار(.

 طريقة تخزين وتقديم البيرة:

ي ل الب   المعبأ  ب جاجات أو المعلبة في مكال بار  ومظلم، تيام تباأت نااع ماس الحعا اية 
ا  أشاااعة الشااامو وسااا  أل   تا اااع البااا    و ال جاجاااات علااان الناامااار وإ   ااايكال باااا ةااا
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رامحااة نتنااة. وفي البياا  ساا  أل تخاا ل الباا   في أييااض وأباار  منطقااة في الاايا  ولاايو في رف 
 الباه لأل نعمات ابااء العاينة والمسثر  الأيرى الأ ر   تسثر علن الب  .

طلااااه سااا  أل تقااا  البااا   في الكاااأق الماجاااا  علااان الطاولاااة تااات تقاااأو البااا   بالشاااكل الم
بشااكل يكااال البخااار في منتقاا  الكااأق تياام تناات  رغااا  رامعااة وياارتبف شااره الباا   بأكاال 

  اق شرتات بار  ، القريأق وادبنة الحأ . –ابميغر 
 وأهم البلأال المنتوة للب   هي:

  ايعرا. –مرنعا  –الأنمار   –المانيا  –هالنأا 

 وأشهر الماركات العالمية:

 Lowenbrawالمانية  -Amstelهالنأا 
 Hennigerألمانية  Heineckenهالنأا 
 Tuborg نمار  
 Calsberg نمار  
 Lronenbourgمرنعا 

    Cardinal ايعرا 

 مكونات الميني بار:

لمعأنيااااة يحتااااات الميااااني بااااار علاااان بعااااض أنااااااع العقاااا  والشاااااكا  والمشااااروبات الغازيااااة والميااااا  ا
 بالإ امة إلى  لة  نا  ويتكال مس:

 عق  الأناناق، عق  التياو، عق  المانجا. –العقامر: عق  اليتقال  أوً :
 -رباااام  البطاطاااا –معااات  تلااابي  –برنجلااا   –العااانا : وتتضااامس المكعااارات المشاااكلة  ثانيااااً:

 باشار. -والبعكاي  المالح
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مختلياة بالحليا  والمكعارات وشااكا  الكراميال وأصاابع الشاكا : وهي أربع بطاع باأنااع  ثالثاً:
 الشاكا .

المشااروبات الغازيااة وهااي عبااار  عااس علبتااين مااس البيبعااي كااا  واثنتااال مااس  اياا  بيبعااي   رابعاااً:
 كا ، وعلبة مانتا )مشروه اليتقال الغازت( و ياي  أو  يس  ه.

 القغ . الميا  المعأنية: زجاجتين مس الميا   ات الحوم يامعاً:
  ا  اً:المشروبات الكوالية وهي عبار  عس علبتين مس الايعكي واليا كا.

:معااتعملي هاار  الاربااة ا ا اا  اراااص بااالميني بااار أو ما اا  الميااني بااار فوواتورا المينووي بووار
  AKنيعه وتكال كالتالي:

 
 

    Snack 
  122022 2 Pringles       5 

  122022 1 Pistachio      6 

Price Qty.consum u.pric

s 

Stock Selection No 

  مختارات كميةال القطعة عدد المستهلك السعر
  85022  Juice 
  85022 1 Apple juice 1 

  85022 1 Orange juice 2 

  25022 1 Pine apple 3 

  12202

2 
1 Mango juice 4 
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  75022 2 Mixed Nuts 7 

  72022 1 Potatoes Chips 8 

  62022 1 Salted biscuit 9 

  92022 1 Pop corn 12 

    Chocolate 
  92022 1 Milk Chocolate 11 

  92022 2 Peanut Chocolate 12 

  75022 1 Wafer Chocolate 13 

  75022 2 Caramel  14 

    Soft drinks 
  75022 2 Cola                 15 

  75022 1 Diet Cola          16 

  175022 1 7 up         17 

  122022 1 Ginger ale       18 

   2 Beer            19 

  75022 1 Perrier          22 

   2 Mineral Water 21 
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 :The Wineالنبيذ 

وها إنتا  طبيعي مقاناع ماس العنا  وماس ا تمال أل يرجاع أصاله إلى تاا  البحار المتا اف  
اريلم تيم وجأت الاثام  التي تقال باأل النبيار باأ صانع منار أربعاة   ف  انة كما يقال الت
 ببل الميلا .

وبأ انتشرت صناعة النبير وتخم   بشكل متأر  مس يلال العاش المتحضر مس يلال التواار 
والمبشارول الاأينيال واديااا الغازيااة واليااو ةاأ أل كاال باار  كاتم بقااناعة النبيار ماس مقااا رها 

 .اراصة
مالنبيار لكثاا  ماس الناااق أصاابح جا ء أ ا ااي في الحيااا  تيام ةااأ  في كاال منا ابة ولااه القااأر  
علن بل  اللحظات العا ية عنأ الناق إلى  اكر   هبية مبهوة ولكس ماس أياس تباأأن إل عااش 
ارمااار هاااا عااااش شاااامل وعااااش النشاااا    ينتهاااي والأصااال مخاااتلف تيااام ايتلطااا  وايتليااا  

  يقأو ميها هرا الشراه.الأ واد والطرد التي
س  أل يتم تقييم وتثمين هرا الشاراه ولكال شاراه يقاصايته تيام ماس أجال الضامانات 
الطبيعيااة   نهكااس لااك أل تحقاال علاان نيااو ارقااامص مااس  اانة إلى أياارى تاات ولااا أياارت 
بالحعبال القانع والمخمر ومقياق ملية القناعة تت أل هرا العامل يتغ  ماس تيام يااصاه 

 ة لتعتيقه مس تيم أير انعواو الأ واد وتر ي كل شاربيه في كامة أنحاء العاش.بالعن

 Wine Appreciationتقييم النبيذ 

تاات تكااال هياا  معااال للنبياار ساا  أل تتااامر ميااك شاايئال همااا التاارود اديااأ والااراكر  اديااأ  
   تحبه.تيم أل كل ما كثرت ييتك في النبير كلما از ا  تميي   بين ما تيعله وما 

 و ر لااس  12مااتعلم تميياا  جااا   النبياار شاايء مضااحك ونهكااس أل تااامر نقااا  زجاجااة  ااعرها 
  و رات. 6تكال أمضل مرتين مس زجا  با 

 ولكس تا ة الرود لأيك هي التي تقرر  لك.
 التيضيل لنبير  ول  ير يختل  مس  ود إلى  ير.
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 Wine Tastingتذوق النبيذ: 

بطعم النبيار: اللاال والنكهاة والطعام ميوا  أل تيحاص النبيار أو ً ياجأ ثلاثة مقاييو للب  
 في كأق صامية مس اللال مكلما كال اللال باتماً كلما كان  النكهة كثيية.

ساا  أل يكااال النبياار صااامياً ورامعاااً وماااركنيو أشااار إلى شاايء مااا يحااأث يبااأل طعاام وجااا   
 النبير.

بيااار وهااارا يعااااعأ علااان تحرياااك وإطااالاد بعأمااار: تااار  الكاااأق بشاااكل  امااارت لكاااي كاااات الن
النكهة، مثلثين مس برار  بالنعبة لتقييم النبير يقااو علان أ ااق النكهاة أماا بالنعابة إلى النبيار 
الأبيض الياتح نهكس أل تظهر رامحة عطرية زهرية، النبير الأ ار عاا   يكاال لاه طعام اليراولاة 

 يحس أزهار  مس تيم اللال. بام  في الكأق تت  12-5أو تات العلي  ويحتا  مس 
الآل تروبه نضع بلايلًا ماس النبيار في مماك وتار  النبيار تات ت يال كال نكهاة  تاظ العناصار 

 الماجا   ميه، هل هي جامة أو تلا ن هل هي ماكهةن بلاطية، أ يأيةن
هاال هااي ثقيلااة جااأانً ييييااة جااأاً أو متاازنااةن والأهاام مااس  لااك هااي أتببتهااا و ااتأير معااك 

 ثانية مقف. 12ة تاالي هر  العملي

 ملاحظة:

 م/ علن 2س  أل نعك  النبير الأ ر بكأق النبير الأ ر الكب  وس  أل تملأ الكأق /
 الأكثر لأل النبير الأ ر يشره بأرجة ترار  المكال.

ماس الحوام"  3/2أما النبير الأبيض والروزياه ميوا  أل يعاك  بكاأق النبيار الأبايض تات "
 ره بار اً.لأل هرا النبير يش

 درجة حرارة النبيذ والشمبانيا أثناء خدمته: -

 8-6    الشمبانيا، النبير الياار، النبير الأبيض الحلا: -1
 12-8      النبير الأبيض اريي :  -2
 12-12      النبير الأبيض الثقيل: -3
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 12-12       النبير الروزيه: -4
 14-12      نبير أ ر شاه أو ييي  -5
 18-15       ير أ ر معت نب -6

 توافق الأطعمة مع الخمر: -

  رات ش ت أو بارتا. –     الشاربة  -1
 بار و أبيض، كراف  يك -    مقبلات بعيطة  -2
 نبير أ ر بار و -   المقبلات الغنية والبابية -3
 نبير أبيض بار و، نبير أبيض بارغال -     أرا  -4
 خمر أبيض م . - ا ي  -شاكي –العلطة الغنية مطر  -5
 نبير أ ر بارغال ثقيل. -   لحاو  راء بالقلقة -6
 نبير بار و ثقيل، نبير بارغال ييي  -    لحاو  راء مشاية -7
 خمر أ ر ثقيل، بار و، بارغال. -     الطرامأ -8
 نبير أبيض، أ ر. -     الأجبال -9

  نبير أبيض تلا، ابانيا -     الحلايات -12
 ابانيا -     اليااكه -11

 تركيب عصير العنب:

 إل عق  العن  ها تاصل هرق العن  والعناصر الرميعية المسلية لعق  العن :
 %07-07الماء ويؤلف -1
تاجأ هر  الماا  في العن  ومس م في عق   وأي اً في الحضار  المواد المعدنية:-2

 –كلارات    -باتا ياو   -ال علن تالة أملاو والتي تظهر ميه علن شكل  لالي
 منغني . –مغن ياو  –تأيأ  –ما يات  –صا ياو 
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 الغليال: شبيه بغليال الماء نتيوة انطلاد ثاني أوكعيأ الكربال. -1
 از يا  الحرار . -2

 تغ  في الطعم مس  كر إلى كحال. -3

 انخيا  الكثامة أيم تقبح كثامة العق  أبل مس كثامة الماء. -4

 از يا  في التالين. -5

 لاتظات عامة عس ا يتمار:م
   تنما ارم   بعامل يخلا مس ابااء. -أ

 نهكس أل تربى ارمامر وتنقن لتضاف إلى العق  ميما بعأ. -ه

يي  في العق  و لك بينما يتاب  تسير ارمامر لا ع بليل مس غاز الك -ت
 ا يتمار وتكتع  ارم   طعم الياكهة التي  يل  في عقرها.

 C6H12O6- 2C2H5OH+2Co2معا لة التخمر 

 هر  الظاهر  تعطي ارمر مظهراً أبيضاً.
 الخمر عصير العنب

 ماء -
  كريات -

 كلاكاز -

  ا  ثابتة -

  ي يك –ماليك  –طرطريال  -

 أملاو تامضية -

 ماا  معأنية -

 ماا   زوتية -

 ماء -
 كحال ارمر -

  كر را   ) رابيناز( -

  ا  ثابتة -

  ي يك –ماليك  –طرطريال  -

 ضيةأملاو تام -

 ماا  معأنية -

 ماا   زوتية -
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 ماا  بكتيكية - ماا  بكتيكية -

 ماا  ملانة -

 ماا  رامحية -

 الكوكتيلات

هااارا النااااع ماااس المشاااروه اكتعااا  أهمياااة ياصاااة وتبااااهن باااه مقاااأما  وريااا  تيااالات باراااه 
  عي  )تيلات الكاكتيل(.

وهااا عبااار  عااس يلاايف أو ماا ي  مااس مااا تين أو أكثاار بنعاا  ومعاااي   ااأ   تماا   بالكااأق أو 
( م يعااك  في الكااأق المخققااة مااع بعااض الت يينااات والااتي Shaker)الشاايكر  ارضااا 

 تكال أتياناً مس الماا  الأولية المقناعة منها المشاري  الأايلة في تحض  هرا المشروه.

أول مس بأو المشاري  المم وجة الأمريكاي جا ت تامااق مقاأ بااو با اع كتااه اتتااى أرااء 
طريقة م جها ببعضها وم  نع  ومقا ير معيناة تختلا  ناعااً  لمشاري  كحالية وتطرد ميه إلى

 وكماً بين مشروه و ير ري  بارلطات أو الكاكتيلات.

( وصاااية 222باااو أيضااااً الأمريكااي هنااارت جانعااال با اااع كتاااه يااااص و ااع مياااه تاااالي )
 للكاكتيلات وكال له اليضل في تقنييها وتعميتها.

ية وكلهااا تااأور تااال  ياال الااأيك ربمااا تكااال بااأ هنااا  روايااات كثاا   تااأور تااال أصاال التعاام
أيرت التعمية مس شكل الكأق بعأ أل يا يس بأشاكال ملاناة ميقابح مشاا اً لاريل الاأيك، 

 علن كل تال ما يهمنا منها ها المألال ا ري بر  ارلطات.

إ اً الكاكتياال هااا ماا ي  أو يلاايف مكااال مااس مشااروبين أو أكثاار تم م جهااا مااع بعضااها بنعاا  
ة ومقا ير معينة متنا بة ومأرو ة أيام   ت ياأ و  تانقص وإ  مقاأ ارلايف اراه وطعماه ثابت

 وتمازجه.
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تقأو الكاكتيلات في كسوق متعأ   الأشكال والأتواو تع  ناعها وكميتها، إ  ربما تقأو 
مضاااماً  Burgundyأو  Long Drinkأو  Old fashionأو  Flipفي كااأق 

 نا بة.إليها الت يينات اللازمة الم

 :هناك معدات خاصة بتحضير الكوكتيلات يجب أن تكون في البار

 :ارلا  وها ناعال-1 

وها عبار  عس كأق معأني له غطاء بشكل مقيا  لكي تحو   shaker  اليأوت:ارلا-أ
بعض الماا  التي تا ع مع مكاناات الكاكتيال مثال أوراد النعنااع وماا شاابه أو  تتوااز بطاع 

لتييأ ارليف، م ياجأ له أيضااً غطااء  كام لمناع تعاره العااامل إلى ياار   الثل  التي تا ع
 ارلا .

وها عبار  عس كأق معأني و اعأ عما ت ين ل منه متاازياً  blender ارلا  الكهربامي:-ه
ياجأ في  ير  مراا صغ  وعلن العاعأ ياجأ تامة صغ   متحركة إلى أعلن وإلى أ يل وتحتها علن 

كأق ياجأ معنأ للكأق، تا ع تامة الكأ ة مس تحتها وترمع إلى الأعلن ميأور المتاازت مازجاً ارتياع ال
 . تايات الكأق المعأني

 تراكات-1
 عيأال -7                                                      مقيا   -2
 ق بأنااعهاكسو   -8                                  ملعقةللخلف)ملعقة طايلة( -3
 مكنة أ ي ا -9                                 (openerميتاو زجاجات) -4
 مكنة تعخين الحلي  -12                                        لاو تقطيع و كين -5
  ما  -6

 :مستلزمات البارمان
 ا كاتب -5عقامر مختلية                                                -1
 مااكة للت يين -6                               ارات بأنااعها            -2  

 زيتال -7       تباه بها                                               -1

2- uce  Worcestershire sa                               8- أنغعتارا 
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 الكؤوس الموجودا في البار:نماذج عن                           

 
 

المخلوطة0 يحتوي  وليةالمشروبات الكحأو خليط كحولي( هو نوع من أنواع ) الكوكتيل

الكوكتيل عادة على أحد أو عدة أنواع من المشروبات الكحولية وغير الكحولية والنكهات، 

يلات ، الخ0 من أول الكوكتالبهارات، القشطة، الحليب أو العسل، الصلصات، الفواكه

 1850، حيث يرجع إلى عقد ال الكونياك، المعتمد على الساتسيراكالمعروفة هو كوكتيل 

 .الولايات المتحدة الأمريكيةفي  نيوأورليانزفي 

https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B4%D8%B1%D9%88%D8%A8%D8%A7%D8%AA_%D8%A7%D9%84%D9%83%D8%AD%D9%88%D9%84%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%A7%D9%83%D9%87
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%B3%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%B3%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%82%D8%B4%D8%B7%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%82%D8%B4%D8%B7%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%87%D8%A7%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%87%D8%A7%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D8%A7%D8%AA%D8%B3%D9%8A%D8%B1%D8%A7%D9%83&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%B3%D8%A7%D8%AA%D8%B3%D9%8A%D8%B1%D8%A7%D9%83&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%88%D9%86%D9%8A%D8%A7%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%88%D9%86%D9%8A%D8%A7%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/1850
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D9%8A%D9%88%D8%A3%D9%88%D8%B1%D9%84%D9%8A%D8%A7%D9%86%D8%B2
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D9%8A%D9%88%D8%A3%D9%88%D8%B1%D9%84%D9%8A%D8%A7%D9%86%D8%B2
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%88%D9%84%D8%A7%D9%8A%D8%A7%D8%AA_%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AA%D8%AD%D8%AF%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D9%85%D8%B1%D9%8A%D9%83%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%88%D9%84%D8%A7%D9%8A%D8%A7%D8%AA_%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AA%D8%AD%D8%AF%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D9%85%D8%B1%D9%8A%D9%83%D9%8A%D8%A9
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، أو ويسكي، الجن، كانت الكوكتيلات تصنع بصورة أساسية اعتماداً على 1970إلى حد 

ولكن من السبعينات ولاحقاً، زادت شعبية الفودكا  .الفودكا، وبصورة أقل على الرم

بصورى كبيرة0 في الثمانينات أصبحت الفودكا قاعدة للمشروبات المخلوطة0 العديد من 

، يتم تحضيرهم المارتينيأو  الجمليهالكوكتيلات التي اعتاد تخضيرها على الجن، مثل 

 .الآن مع الفودكا

، مياه الصودافي الكوكتيلات مثل يستخدم العديد من المشروبات الغازية غير الكحولية 

 .وغيرها الكولا

 
 بعض أنوا  من الكوكتيلات                                 
 

https://ar.wikipedia.org/wiki/1970
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%88%D9%8A%D8%B3%D9%83%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D9%85
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%AF%D9%83%D8%A7
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AC%D9%85%D9%84%D9%8A%D9%87&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AC%D9%85%D9%84%D9%8A%D9%87&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%A7%D8%B1%D8%AA%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%A7%D8%B1%D8%AA%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D9%8A%D8%A7%D9%87_%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%88%D8%AF%D8%A7&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D9%8A%D8%A7%D9%87_%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%88%D8%AF%D8%A7&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%88%D9%84%D8%A7
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                                 Types of  some cocktails       
        

Name Desription Measurees Garnish Set-up 

Cosmopolitan 

Orange,vodka, 

cointreau, 

lime jus and 

cranberry jou 

shaken on ice 

Vodka 4 cl 

cointre 2cl 
Orange zest 

White lined 

martini glass 

and shaker on 

a martini tray 

Bellini 

Mix apricot 

brandy and 

peach nectar 

in a cham. 

Glass and 

pour champ. 

Over it 

Apricot 

brandy 2 cl 

Peach just 

2.cl Champ. 

12cl 

N/A 
Flute Champ. 

Glass 

Kir royal  

Put crème de 

cassis into the 

glass and pour 

champ. Over 

it 

Cassis 1 cl  

Champ. 15 cl 
Lemon twist 

Flute champ. 

Glass 

Brandy 

Alexander 

Shake brandy, 

crème de 

cacao (dark) 

and cream (or 

milk) well in a 

shaker 

Brandy 4 cl 

Crème de 

cacao 2cl 

Choc. And 

sugar rim 

White lined 

martini glass, 

shaker on a 

martini tray 

Gin Fizz 

Shake gin, 

lemon jus, 

sugar syrup 

well over ice 

cubes in a 

shaker, strain 

into a hiball 

glass filled 

with ice, top 

with soda 

Gin 4 cl 

lemon 4 cl 

sugar syr. 2 cl 

Sugar powder 

rim, cocktail 

cherry 

Orange lined 

cock. Glass 

Gimlet 

Shake gin and 

lime just well 

in a shaker 

Gin 8 cl 

Lemon jus 4 

cl 

Lemon 

White lined 

martini glass, 

shaker on a 

martini tray 
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Margarita  

Shake 

tequila, 

cointreau, 

lemon jus and 

sugar syrup 

in a shaker, 

pour into the 

glass with 

crushed ice 

Tequila 4 

cl 

Cointreau 

2 cl 

Salt 

rim, 

circle 

lemon 

slice, 

crushed 

ice 

Blue  

Tra lai em niem vui khi duoc gan 

ben em, tra lai em loi yeu thuong 

em dem, tra lai em niem tin thang 

nam qua ta dap xay. Gio day chi 

la nhung ky niem buon...  

 http://gaigoibaucat.xlphp.

net   

 

Tra lai em niem vui khi duoc gan 

ben em, tra lai em loi yeu thuong 

em dem, tra lai em niem tin thang 

nam qua ta dap xay. Gio day chi 

la nhung ky niem buon...     

coktail glass 

Tequila 

Sunrise 

Squeeze lime 

or 

leomonwedge 

in to the 

shaker filled 

with ice, add 

tequila, fill 

with organe 

jus. 

Aftershaking 

pour into 

cock. Glass, 

put grenadine 

to bottom 

Tequila 4 

cl 

Grenadine 

3 dashes 

Sugar 

rim 

White lined  

Cocktail glass 

Pina 

Colada 

Blend rim, 

pineapple jus, 

coconut 

cream, milk 

and ice cubes 

in a blender. 

Serve frozen 

Rum 4 cl 

Choc. 

Powder 

cherry 

on 

straw 

Orange lined cokck. Glass 

Mojito 

Stir lime jus 

and sugar 

syrup well in 

hi ball glass, 

add mint 

leaves and 

crush them 

with a pestle, 

Rum 4 cl 

Lemon 

jus 4 cl 

Sugar 

Syrup 4 cl 

Brown 

sugar 

rim 

Old fashioned glass and straw 

 

 

 

 

 

AK 
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add more 

lime jus. Fill 

with crushed 

ice, add rim, 

sti well. Top 

with soda 

 
 

Manhattan 

Shake candian 

whisky, sweet 

vermouth and 

bitters well in 

a shaker and 

pour it inot 

and old 

fashioned 

Can. Shs. 8 cl 

Vermouth 3 

dashes Bitters 

2 dashes 

Lemon peel 

(twist) and 

cherries 

Old 

fashioned 

glass and 

stirrer 

Rusty Nail 

Stir scotch 

whisky and 

drambuie over 

ice in an old 

fashioned 

glass 

Scotch 2 cl 

Drambuie 2 

cl 

N/A 

Old 

fashioned and 

stirrer 

Americano  

Pour campari 

and vermouth 

rosso into old 

fashioned 

glass, top with 

ice and stir 

Campari 2 cl 

Vermouth 2 

cl 

Lemon twist 

Old 

fashioned 

glass and 

stirrer 

Negroni 

Mix gin, 

Vermouth 

rosso and 

campari in old 

fashioned 

glass, top with 

ice 

Campair 2 cl 

Vermouth 1 

cl  

Gin 1 cl 

Lemon twist 

Old 

fashioned 

glass and 

stirrer 

Irish Coffee 

Mix Irish 

whiskey, 

coffee 

(espresso) and 

brown sugar 

in coffee mug, 

steam the 

drink, top 

with whipped 

cream 

Whiskey 4 cl 
Whipped 

cream 

Coffee mug 

and stirrer 
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Whiskey Sour 

Shake whisky, 

lemon juice 

and sugar 

syrup in a 

shaker and 

pour to an old 

fashioned 

glass 

Whiskey 4 cl 
Cocktail 

cherries 

Old 

fashioned 

glass and 

stirrer 

 

Chi Chi 

Shake 

ingredients with 

ice and pour 

into glass with 

crashed ice 

Vodka6cl 

Coconut 

Cream2cl 

Cream sweet2cl 

Pineapple 

Juice4cl 

Pineapple slice 

and cocktail 

cherry 

Balloon 

Glass 

Apple cooler 

Mix apple jus 

and ginger ale 

in a hiball 

glass, add ice 

 
Fresh mint 

leaves 

Hiball 

and straw 

Guava 

Refresher  

Shake guava, 

cranberry and 

lemon jus, pour 

into a hiball 

glass, top with 

sparkling water 

and ice 

Guava 10cl 

 

Lemon jus10cl 

 

Cranbenry 5cl 

 

 

Cocktail 

cherries 

Hiball 

and straw 

Honey Moon 

Shake orange 

and lime or 

lemon jus, pour 

into hiball, top 

with ice and 

honey 

Honey 2tsp 

Lemon jus 5cl 

Orange 6cl 

Apple jus 6cl 

Orange and 

lime wedge 

Hiball 

and straw 

Gibson 

Stir all liquid 

with ice in a 

mixing glass. 

Strain into glass 

Gin 8cl 

 

Vermouth dry3cl 

Two cocktail 

onions 

Martini 

Glass 

Tropical 

Lemonade 

Mix lemon 

juice and sugar 

syrup over ice 

in a blender for 

few second, 

pour into glass, 

add the fruits 

and top with 

soda, stir 

Lemon Juice10cl 

Sugar syrup2cl 

Soda10cl 

Mango diced 

0.5e.a 

Papaya diced 

0.5e.a 

Passion fruit 1e.a 

Mango slice Hi-Ball 
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Cocktail Glass       None             White rhum3 CL 

                   Galliano2CL 

            Grenadine0.5CL 

           Cream sweet4CL 

Shake all        

ingredients with 

ice in shaker, 

pour through 

strainer into 

glass 

 
 

Red Snapper 

Ball-Hi Sellery stick                       Vodka5CL 

            Lemon Juice1CL 

Worcester Sauce1DASH 

            Tabasco1DASH 

           Pepper AND Salt 

        Tomato Juice10CL 

. Place in the 

glass the 

 vodka and all 

ingredients, 

except the juice. 

Top the 

and stir well juice  

Bloody Mary 

Champagne       
Glass                  

None           Crème de Cassis1 

                             1CL     
            Champagne4CL         

                                       

Crème de 

Cassis  

(amount varies 

to the  

taste of the 

guest) 

 topped with 

champagne 
 

Kir Royal 

Ball-Hi None                           Gin6CL 

        Lemon Juice3.5CL 

           Sugar Syrup2CL 

                         Egg2PC 

            Champagne2CL 

Shake all 

ingredients 

 (except soda) 

with ice 

 in shaker. Add 

5 ice cubes 

 into glass and 

pour liquid  

on it, top with 

champagne 
 

Royal Fizz 

Cocktail Glass None      Brandy/ Cognac3CL 

                Dubonnet2CL 

           Lemon juice1CL 

       Sugar syrup3DROP 

Shake all 

ingredients 

with ice and 

pour into 

a chilled glass 
 

Picasso 
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Cocktail Glass None          3CLRum white 

            Galliano2CL 

       Grenadine0.5CL 

      Cream sweet4CL 

Shake all 

ingredients with 

 ice in shaker, pour 

through  

strainer into glass    

           
 

Red Snapper 

Martini Glass None                Vodka5CL    

         Triple Sec1CL 

     2CLLemon Juice 

  Orange Bitter1dash 

Place all 

ingredients with ice 

n a  Martini 

shaker, close the lid 

and shake well 

in front of the guest 

and pour 

through the strainer 

in the glass 
 

Absolute Martini 

 

 

Cocktail Glass None Gin4CL                     

Apricot Brandy2CL  

Orange Juice4CL      

Shake all 

ingredients with ice 

in shaker and pour 

into chilled glass 
 

 

Paradise 

Martini Glass Cocktail olive                     Gin6CL 

dry Vermouth 1dash  

                Scotch1CL 

Place all 

ingredients with ice 

n a 

martini shaker, 

close the lid and 

shake well in front 

of the guest and 

pour through the 

strainer in the glass 
 

Paisley Martini 

Cocktail Glass Wet the rim 

of the glass 

with 

a lime quarter 

and lt it rest in 

a bed of salt. 

Should have 

an even rim 

with salt 

before 

you pour the 

cocktail in it0 
 

              Tequila4CL 

          Cointreau2CL 

     Lemon Juice2CL 

Shake all        

ingredients over ice 

 and pour into   

decorated glass 
 

Margarita 
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 حاليةالغ  كالمشروبات 
  بعض أنااع العقامر: 

  مـيــلـك شيــك الكاوكاو اللذيـــذ
 

  هيرشى سائل فى قاع الكا  نضعالكا  قبل الاستعمال بان  اهم خطوة هو تزيين
السكين تعمل خطوط عامودية ثم يمزج بالخلاط كا  حليب و  الكبير و بواسطة
 يزيين بالفليك المطحون و فانيليا و يصب بالكا وبودرة و اي  كريم  ملعقتين كاكاو
 والهيرشي

 
  عصير الجوافة البارد

 
  المقادير

  روجوافة مقطعة إلى مربعات بدون نزع البذ 4 
  كوب حليب بارد

  ملعقة حليب مجفف 3
 (ملاعق سكر)يمكن زيادتها أو تخفيفها 5
  ثلج

  للتزيين قطع فراولة
 

  الطريقة:
  باستثناء قطع الفراولة طنضع جميع المقادير مع بعضها البعض في الخلا

  .توضع في كاسات وتزين بالفراولة وتقدم باردةو
 

 .ة: يمكن خلط الفراولة معهاملاحظ
  

  ميلك شيك الفراولة
  كوب حليب 2
  عسل ملعقة

  ياملعقة صغيرة فانيل 1
  كوب فراولة مثلجة 1
 

  طريقة التحضير
 بالفراولة   وتزينأكبتصب  تخفق جميع المقادير بالخلاط حتى تصبح الفراولة ناعمة

 
  مثلجات بالفانيليا

  .الكثيفة فنجان من الكريمة 1/2 2
 .عصير الليمون -ملعقة فانيليا -
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  .صفار بيضتين - بيضات مخفوقة 4 -
  .فنجان من السكر 

 
  طريقة التحضير

  .في سلطانية عميقة ويتم تسخينها بهدوءمع التقليب توضع الكريمة -
  .والليمون والبيض وصفار البيض مع استمرار التسخين برفق تضاف الفانيليا -
  .قوامه يثخندقائق ثم اخفقه بشكل مستمر حتى  01-8 اترك المزيج ليبرد من -
  .المزيج حتى يبرد ويتركبإضافة السكر نقوم -
  .الفانيليا على الخليط فأض -
  .الثلاجة اوحدات للتجميد وضعه في فريز قسم الخليط على -
 
  كا فروبتشينومو
 ملعقه طعام كاكاو بودره 2
   ملعقه طعام نسكافيه 1
 ملاعق طعام سكر 4
 ريم ويبكاستبدالها ب ملعقة طعام كريمة )يمكن 2
   كوب و نص ثلج -ملعقة طعام حليب بودرة 2
   ءالقليل من الما -ياملعقة صغيرة فانيل 1
  للتزيين كريمة 

  طريقة التحضير
  ي الخلاط، و تخلط جيداتوضع جميع المقادير ف

 تزين بالقليل من الكريمة و القليل من بودرة الكاكاوو في أكواب التقديم تصب
 

  iced mocha القهوة الباردة
  (ماء فاتر مضاف اليه معلقتين نسكافية)نصف كوب قهوة باردة

  ربع كوب سكر أبيض -ربع كوب سيروب الشوكولاته -كوب حليب 2
  طريقة التحضير

  ابالفريز ةهوة في قالب ثلج وجمدصب الق
حتى  هفي الخلاط ضعي قوالب القهوة والحليب وسيروب الشكوكولاته والسكر واخلط

 يتجان 
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   المشروبات الساخنة 
HOT DRINKS  

 
 الشاي 

 تتمي  أوراد الشات كاوا با ية وريكة. با طعم مر بعيف وتحض ات عأيأ .
 الشاي الأخضر:
ام  ماماال إلى الأزرد رامحتااه بايااة طعاام تااامض مرارتااه بليلااة نحقاال علاان هاارا لانااه أيضاار غاا

 الشيات بتنشي  أوراد الشات  ات اللال الأ ا  وطعمها اراص.
 .ا تحيظ الشات في عل  مغلقة جيأاً 

 .ا يحتات الشات علن ماا  عطرية وهي الشايين
 

 أنوا  الشاي المعروفة:
 شات ابنأقالشات القيني ، الشات العيلاني، ال

 The Royalا الشات الملكي  1
1/10 honey + 2/10 cointreau + 2/10 bourbon + 5/10 tea 

cream fresh + sugar 

 The ala francaisا الشات اليرنعي  2
1/10 milk cold + 2/10 champagne + 7/10 hot tea + sugar 

 Untruce a moiا  3
1/10 honey + 2/10 vodka + 2/10 marie Brizard + 5/10 tea 

R.O+Sugar. 

 Ice Teaالشات المثل  ا  4
Spoon sugare + Tea + Z.O. T.C 

 Caprice de lorrainا  5
2/10 alcocl de poire + 3/10 Xeres + 5/10 Tea + Sugar 

 Abeille Ivreا  6

1/8 honey + 3/8 Cognac + 4/8 tea + Cream Fresh + Sugar 

 Marlieneا مارلين  7
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1/10 honey + 2/10 Cream de café + 2/10 Rum White + 

5/10 tea 

 Sans chansonا  8
2/8 Crame df Fanana + 2/8 grand marnier 4/8 tea hot 

+2.0 + sugar  
 

 coffee-caféالقهوا :
شور   أارية صغ    ات أوراد يضراء وأزهار بيضاء ومس أهم البلألس المشهار  والتي تقاو 

-من ويلا -ابنأ المكعيك-الكام ول-كالامبيا- اتل العا -ا في العاش هي:اليازيلبتقأير القه
 اليمس.

تقط  الحباه  ات اللال الأ ر وتعالج تع  الإ تهلا  الثمار المعرومة تيم تطحس تع  
 الطل  وييضل عنأ إ تعمال القها  أل تكال طازجة كي تحامظ علن نكهتها وجا كا.

 طرد تحض  القها :
القها  الأكعييو:تحضر في جهاز ياص تيم نحقل علية باا طة  غف الماء والحرار  علن -1

 بها  باية الءكي  و ريعة التحض .
 Oriental coffeeالقها  الشربية:-2

 تضاف إلى مقأار مس الميا  العاينة كمية مس القها  المطحانة م تغلن  اية وتقأو مع العكر .
 offeeRoal cالقها  الملكية:-3

Hot black coffee +1 sugar +1 brandy +waipped cream 

 café damourبها  الح :-4
1hot black coffee +1cacao boeder +1G.round cinnamon 

+1bendictine +1cognac +1cointreau 
 café capuchinoبها  كاباتشينا:-5

Hot black coffee +sugar +cream +cacao powder 

 café anglaise:ي يةبها  إنكل-6
Cold black coffee-cacao powder –sugar-ice cream-cold 

milk 

 Amerian coffeeبها  أمريكية:-7
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Chocolate +1milk +hot black coffee +sugar +cream 

 Irish coffeeبها  إيرلنأية:-8

Hot bkack coffee +brown +1 iriah wisky +double cream 

 Turkish coffeeبها  تركية:-9

Water-sugar-verry finely ground 
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 حساب أسعار المشروبات

تعتمأ كل مس عة منأبية  ياتية إلى و ع نعبة أرباو علن المشروبات المتامر  لأيها وتاءاوو 
 ويتنا    عر الشراء طر اً مع نعبة الأرباو. %322-152هر  النعبة بين 

 تعاه  عر بيع الكأق أو ال جاجة:
 Black labelكي بلا  زجاجة و 
 ل.ق 122 عر شراء 

 362=  %322× 122 عر المبيع مع نعبة الأرباو 
  عر ال جاجة

 اااااا = عأ  الكسوق.
 ق.ل 4  

    75 
 كأق.  18اااااا = 
    4 

 362 عر ال جاجة                                 
  عر كأق الرويعكي = اااااا = ااااااا

 18    عأ  الكسوق                          
 تعاه أ عار الكاكتيلات:

 Daiquiriكاكتيل: 

 الحوم الما   الععر
2205×4 Bacardi 24C.L 

3×2086 Lemon juice 3C.L 

1l.s Syrope 3C.L 
99058 Total  
15042  Service  

115.L.S Totalach  
 
 


